





MADRID - OCTUBRE 1955 & ANO XIlI - NUM. 149

LA REVISTA DEL TRIGO, DE LA HARINA Y DEL PAN

ADMINISTRACION:
ALMIRANTE, 1

DIRECTOR:'
JULIO DEL CAMPO

IRT\OTAV AN

e

EL CONCIERTO ECONOMICO

E
F

<

Ya aludia en mi anterior articu-
lo sobre este tema al hecho de que
me iba a incorporar a la tarea que
con motivo de la puesta en marcha
del mismo se habia iniciado, Lle-
vamos ya muchos dias de trabajo ;
durante ellos se han encaminado
nuestros pasos a elaborar un plan
de recaudacién que resulte, ante
todo, equitativo, que no existan di-
ferencias notables entre las distin-
tas provincias por su aportaciém

+a este concepto.

Sinceramente, creo que lo hemos
conseguido, Se han tomado en
consideracién principalmente 1o s
factores de capacidad de moltura-

_eibn o linea trabajante y la moltu-

racién real efectuada en anteriores
periodos, para con estos datos co-
menzar a marchar, pues forzosa-
mente habiamos de referirnos a
cupos pretéritos, ya que ignoréiba-
mos los actuales.

Y entiendo que hemos hecho una
distribucion si no la ajustada a la
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estricta justicia, aspiracién O6pti-
ma, v por ella casi imposible de
lograr, si con una igualdad muy
notable, pues, a mi juicio, no da-
rd lugar a quejas abundantes ni
de importancia. El tiempo nos lo
dird mejor,

Sin perder nunca de vista es-
tos dos detalles’ —capacidad ¥y
molturacién real—, la Junta o Co-
misiébn ha operado siempre, y en
aquellos casos —muy pocos— en
que, a pesar de estos hitos, la des-
igualdad se manifestaba, dindole
a la cosa un sentido humano —hu-
manizar se dijo en la Asamblea—,
se han contemplado objetivamen-
te algunos casos y con férmula
compensatoria se han resuelto,
siempre estando dispuestos a es-
cuchar cuantas quejas razonables
llegaran o lleguen al seno de la
Comisién, vy con el mejor 4nimo de
dar razones y explicar sinceramen-

te como se ha llegado al final de
la distribuci6n, pues no hay duda
de que ha sido la tarea miis ardua
v delicada que ha tenido la Comi-
sibn, si que también las demdés,
visitas a Centros oficiales concer-
tistas, formatos de impresos, de
avales, redaccién de circulares,

eteétera, han sido muy laboriosas.

Es proposito de los Organismos
del concierto sefialar mis normas
vy una marcha a este asunto, uni-
forme para todas las provincias,
pues esta igualdad ha de hacer
m as facil la tarea en el dmbito
nacional, e incluso las mismas pro-
vincias se desenvolverin mejor.

Pero como este articulo se hace
largo, hago punto aqui para con-
tinuar otro dia.

Luis Saxz

Toledo, octubre de 1955,
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NORMAS DE LA DELEGACION DEL
S. N. T. SOBRE EL CONCIERTO

El régimen de Concierto se retrotae a 1.° de julio

Mediante Circular 333 del 15 del actual,
el S. N. T. ha cursado a sus Jefaturas las
sigwientes instrucciones:

En cumpiimiento de acuerdo del
(Consejo de Ministros de 15 de ju-
lio ppdo., y con autorizacién del
Excelentisimo sefior Ministro de
Agricultura, se ha establecido un
concierto para la sustitucién de los
cAnones comerciales de referencia
por una cantidad alzada que se ha
cifrado en 280 millones de pese-
TR -

Con objeto de llevar a la pric-
tica el régimen de ‘concierto se
atendri esa Jefatura a las siguien-
tes normas :

1.* A partir del proximo dfa
16 de octubre en todas las ventas
que realice esa Jefatura de trigo
con destino al abastecimiento ordi-
nario (excluidas las efectuadas con
compra que corresponda a la va-
riedad comercial, incrementado en
10 pesetas por quintal métrico en
concepto de almacenamiento.

2.* Las adjudicaciones gque se
efectien con los destinos que se
han indicado exceptuados en la

norma anterior, se liquidardn al
mismo precio que actualménte vie-
nen rigiendo para cada caso.

3. El concierto empieza a re-
gir con efectos de 1.° de julio de
1955 con objeto de fijar la situa-
cion de hecho encajindola’ en su
normalidad, el Servicio del Trigo
reconocera como recibido a cuenta
de las cuotas del concierto la can-
tidad que las Jefaturas Provincia-
les del S.N.T. certifiquen relati-
vas a las existencias pagadas de
trigo de cupo ordinario y harina
referida al trigo a las 0 horas del
dia 1 de julio de 1955, mas las co-
rrespondientes a cuantas compras
hayan pagado los fabricantes des-
de 1.° de julio hasta 15 de octu-
bre de 1955. !

A este fin, esa Jefatura exten-
deri una certificacién de tales ope-
raciones totalizadas por Grupos
Harineros Provinciales gue remi-
tird a esta Delegaciébn Nacional
(Secciébn Principal V) y simulta-
neamente otro ejemplar duplicado,
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pero también autorizado por la fir-
ma del Jefe Provincal, se facilita-
ra al Grupo Provincial Harinero».

En las existencias a las 0 horas

del dia 1.° de julio de 1955, se

computardn las pagadas que hubie-
1a en fhbrica. de -trigo de cupo or-
charm 0 harina referida al mis-
nmo, las en ruta y las pagadas
pendientes de retirar de almacén.

Para una mayor rapidez en la
totalizacion de estos datos al Grupo
Harmem Provincial, entregari en
esa ]efatura declaraciones de cada
uno de los fabricantes de la pro-
vificia ‘(anexo nfim.. 1) y un resu-
men totalizado de las cantidades
tﬁi‘:’éEpémhcntes a la provincia
lané:xo ntim, 2).

Estos modelns deberén Ser com-
}ﬁabados.,updr,,la, Jefatura y si se
hallah. conformes con los datos
obrantes en la misma, ‘al pie del
ahexol plum. 2 ‘se expedird por el
Se¢retario ;Administrador una cer-
ificacién’ (que! serd -visada por
Vi 8.1 Los: nlodelos se lextenderdn
por: M)y, yuotro quedari archivade
en la; Jefatinra v los otros dos le
serdn -éntregados’ al’ Jefe Provin-
cial del Grupo Harinero; | ..

RiEs G bbletfa de que ¢l Grupo
Nacionat' d¢ Fa‘bﬂtaﬁtes dé ‘Hari-
1iag’ p’txleda senaIar con toda preci-
saﬁtr Jas’ éunfas cnrrespondaentes a
s ‘Fabficafites o doncertados, esa
]efaftﬂm ?rov{néml‘fhmiitaré en un
Plaso de cindo dfas al répetldo Gru-

oo

po Provincial Harinero certifica-
cibn comprensiva de las moltura-
ciones que por conceptos (ordina-

* rio, canje, Ejércitos, Marruecos y

Colonias) y por meses (julio, agos-
to, septiembre y primera quincena
de octubre) hayan efectuado dichos
fabricantes. A tal fin el Grupo
Provincial de Fabricantes de Ha-
rinas remitird a las respectivas Je-
faturas Provinciales del S.N.T.
telaciones (anexo nim. 2) de los
fabricantes que se encuentran ‘en
tales circunstancias, y desde el mo-
mento en que dichas relaciones
obren en poder de dicha Jefatura,
se computaré el plazo sefialado de
cinco dias, Por lo que se refiere
a la primera quincena de octubre,
dicho plazo se contari a partir de
la recepcion del M-1, correspon-
diente a tal quincena,

5.* Para conocer las moltura-
ciones .que deben considerarse ex-
cluidas del concierto, esa Jefatura
Frovincial, a peticién’ del Grujo
Provincial Harinero, facilitari de-
glaracién comprensiva de: las mwol-
turaciones que para canje, ejército,
Marruecos v Colonias, hayan efec-
tuado los fabricantes concertados
en_los meses de julio, agosto, sep-
tiembre y primera ' quincena de
octubre;: segfin las relaciones que

a estos efectos facilitarin Jos men-

cionados Grupos Provinciales. Se
utilizard el ‘modelo anexo ntme-
ro 4 de analogo rayado al del ane-
xo0 3, pero en distinto color. En



este modelo no seri necesario ano-
tar cantidad alguna en la columna
wordinarion.

Tanto el modeno niim. 3 como
el nfim. 4, se extenderin por cua-
druplicado con el mismo destino
del sefialado en la norma tercera
para los modelos 1 y 2. |

6.* A partir de las molturacio-
nes de 16 de octubre en adelante,
pabri de facilitarse mensnalmente
zl Grupo Provincial Harinero re-
lacién certificada de las moltura-
ciones realizadas por los fabrican-
tes congertados v otra correspon-
diente a los acogidos a canon. por
horario.

Para estas relaciones se utiliza-
ra los mismos modelos (anexo 4 v

3) indicados en la norma anterior..

7.* Las certifieaciones que ex-
pida esa Jefatura en los diversos
modelos mencionados serin expe-
cidas después de una exacta com-
probacién que se realizari a la vis-
ta de los datos consignados en los
documentos ohrantes en esa Jefa-
tura Provncial y que, en cuanto a
ventds, seri los C6 v C-8 v en
cuanto a molturaciones los partes
quincenales H-1 ; ;

8.* Téngase muy en cuenta que
los datos referentes a ventas se
refieren exclusivamente a los de
trigo ordinario para abastecimien-
to pagadas por los fabricantes, es

decir, que en ningfin caso se com-
putaran las de Aval Bancario, sal-
vo que las entregas bajo-esta mo-
dalidad ya hubieran sido pagadas.

Por lo que se refiere a las ope-
raciones de Aval Bancario cuyas
entregas de trigo estén pendientes
de pago, se tendri en cuenta que
cuando llegue el momento de in-
greso habr4 de deducirse de la can-
tidad a ingresar el importe de los
cinones de 8 v 4 pesetas por Om.

9.* Las instrucciones conteni-
das en este oficio circular afectan
también al centeno ordinario que
se cenda con destino a panificacion,
es decir, que a partir del dia 16
del actual se venderi a los harine-
ros sin los cinones‘de 8 y 4 pese-
tas por Qm., cond las mismas ex-
cepeiones que respecto a trigo, o
sea excluido lo de canje, Marrue-:
cos v Colonias, y Canarias, caso
de que se realizaran ventas de cen-
teno con estos destinos.

Asimismo se extenderin los mo-
delos anexos que anteriormente se
nan indicado, en cuanto a trigo por
las operaciones de venta de cen-
teno ordinario con destino a pani-
ficacién. Istos modelos serin in-
dependientes de los de trigo.

10. La autorizacidn para in-
cluir el centeno dentro de la cifra
concertada se supedita a que los fa-
bricantes cumplan la obligacién de
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retirar de este Servicio Ndcional
del Trigo, previamente a sus com-
pras de este cereal, la cantidad de
centeno conveniente en cada mo-
inento con un maximo del 5 por
100 de sus compras de aquél. A
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este fin, por esta Delegacion Na-
cional, se comunicari oportuna-
mente la cantidad de centeno que
estime conveniente se venda duran-
te cada mes a partir de 1.° de no-
viembre.



Cuando -redactamos:

—Ya esta perfilade y en tramite de aprobacién el Reglamento
del Concierto.

—Capacidad concertada y canon total a satisfacer

—Proporcion entre adheridos al Concierto, al regimen horario y
fabricantes en situacion de cierre.

—Sobre la retroactividad del Concierto,

—El «guorumy provincial para aprobar la dlstrlbuciun de cuotas.

—El fabricante gue se considera perjudicado por el Concierto,
podra recurrir,

—Las normas del 8. N, T. sobt‘e ventas de trigo.

—Error y rectificacion del 8. N, T. en la revalorizacion de trigos
duros finos,

—Aun no se ha resuelto el primer recurso contra la revaloriza-
cion de existencias,

—Informe del Sindicato sobre venta de trigos semoleros,
—Existencias en poder del 8. N, T.

— iHabra adjudicaciones de centeno a los harineros?
—Depreciacion de trigos rojos bastos de Alava v Burgos,

—Los depdsitos del 8, N. T. en el litoral,

—FEl Servicio acepla ofertas voluntarias de arroz

—Poco movimiento en la importacion de piensos.

—El turno ciclico para la distribucion de material ferroviario.

—La Prensa diaria, la cosecha y los problemas del almacena-
miento. 7

esta sec- industria, el estudio y propuesta

cibn, esti pendiente de ser apro-
bado un provecto de Reglamento
de la Junta Administrativa de los
Conciertos econémicos con el SNT
v la CAT. Es objeto de la expre-
sada Junta la puesta en prictica
de los Conciertos, la iniciacién del
programa de raciomalizacién de la

de creacién de un organismo auté-
nomo, aunque pendiente del Sindi-
cato, que complete el programa de
ordenacién y, por filtimo, la con-
feccién de los Fstatutos de dicha
entidad que hayan de ser someti-
dos a la aprobacién de una Asa -
blea general de fabricantes. -
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Lo que mis interesa de momen-
to del proyecto a que nos referi-
mos, son las férmulas de distri-
bucién de las cantidades concer-

tadas, tanto interprovincialmente, .

como entre los industriales de cada
provincia. Puesto que en otro lu-
gar de este nimero publicamos in-
tegramente el citado proyecto, no
insistimos méis sobre él en este lu-
gar.

Las cifras que corresponden a
cada provincia, fueron deducidas
por la Comisién del Concierto tras
de un laborioso estudio, Hubo
bastantes rectificaciones a los pri-
mitivos proyectos de distribucibn.
He aqui unos cuantos nfimeros de
totalizaciones que parecen ya defi-
nitivas :

La capacidad total concertada ha
sido de 182.539,48 qm. Se restan
de ella los quintales que correspon-
den a canje -f22933,50} v queda

en 159 624,7 cidad grava-
Pt Eﬂ A7 mi-
llones de pesetas a distribuir, la

mitad aproximadamente se reparte
entre la capac;fdad gravable v la

AU Anida < eRtrd! ‘Jf'a rJmp’]f:ﬁjr
i‘ 8 %‘f&fﬁ eWEe & fibriea
b

T

mz.ﬁ T3 W B4
f) denmg agoq 7 oonsasbto
sb aoiu.‘rsipcl' zol ab mdi9sl
-itomoz 192 obwewsrl asup bobitns
" Weaniod! shotd 11681 PordeAitaids
de fabriekiftel Wnebriddag) mdogl

]

dos al régimen horario v en situa-
cién de cierre durante la campana :

82,24 % de fabricantes concer-

certados.

10,61 » son los fabricantes aco-
gidos-al régimen hora-
rio,

6,66 » los definidos y en cie-
rre,

0,49 » los también en cierre
pero sin definiciébn de
capacidad.

100,00 %

—_—

Se esperaban a mediados de oc-
tubre normas del SNT v la CAT
Fara retrotraer a primeros de julio
la aplicacién del Concierto. Parece
que las cantidades en existencia en
30 de junio. mas las compras de
ordinario hechas por los fabrican-
tes desde esta filtima fecha hasta
la de entrada en vigor del Concier-
to servirfan de base para dar como
recibidas por el SNT' en concepto
de cobro del Concierto, doce pese-
tas por cada quintal métrico de
Adtiellak éxistencias v de las adqui-
Gelnes” Hechas posteriormente.
”?ﬁﬂ%?é%’ﬁar#&ié”*b&’obab]e que se
“etablesira’ '311.{&‘ 'gibtas Pé%istencias
41730 e §tini6 161056 Puerdts istipe-
ietes 12 qotalmidhaTrechas el
A4 anitefiors 1188 fabrivhiiths slis
hedarian Al SN'Tdbtd pesetas! por
ehdil gitival WigtHied ab éxeess01



El parecer, repetimos, definiti-
vo— hace desaparecer las enormes
designaldades que se daban entre
unas y otras provincias en las pri-
mitivas distribuciones, en las que
sblo se tom§ en consideracién la
capacidad molturadora. Esto, en
cuanto a la distribucién interpro-
vin¢ial, Los Grupos provinciales
pueden acordar la férmula que es-
timen més conveniente para la dis-
tribucién entre sus fabricantes.
FEsta férmula debe ser aprobada,
segtin el proyecto, por el 75 por
100 de votos y a tal efecto se com-
putarin dos votos por metro de
longitud trabajante, o su equiva-
lente en diimetro de piedras; v
otro voto por cada 100 gm. de tri-
go de cupo ordinario molturado en,
el mes anterior al en que se tomen
los acuerdos.

Es interesante destacar -las ga-
rantias que se dan a los.fabricantes
para reclamar de las cuotas que se
les asignen. En ‘primer término,
podréan recurrir a la Jefatura Ad-
ministativa y, si no fueran atendi-
dos, podrin acudir en alzada ante
una Junta Arbitral integrada por
la Comisién permanente del Grupo
Nacional Harinero, el Secretario
Nacional del Sindicato de Cerea-
les, el Asesor Juridico del Grupo
v el Jefe Nacional del Sindicato
de Cereales, que actuari como
Presidente, El fallo de la Junta
Arbitral seri inapelable y la in-

terposicion del recurso no suspen-
deri la obligacién de pagar las
cantidades asignadas.

Siguen en vigor las normas del
SNT sobre ventas de trigo, dadas
en septiembre v no recogidas en
nuestro nfimero anterior. Segfin ta-
les normas, las provincias con tri-
go viejo no podrin realizar ven-
tas del nuevo en mayor proporcién
del 50 por 100 ; las que tengan de-
pbsitos-de la Delegacién Nacional
del SNT, deberin adquirir previa-
mente, para comprar en otras pro-
vincias, una cantidad igual con
cago a dichos depbsitas ; v los fa-
bricantes de provincias deficita-
rias, no podridn comprar en otras
de igual carécter.

El SNT ha atendido las recla-
maciones presentadas por el Sin-
dicato de Cereales sobre revalori-
zacibm de existencias en.30 de ju-

‘nio de 1955 ed los etrigos duros

finoss. Tales trigos, que en la pre-
sente campaiia- han pasade-a ser
cansiderados como de Tipo II, en
la anterior era del I ; sin embargo,
el Servicio, al revalorizarlos, se
confundié v los considerd también
como del primer grupo. Se exigia
de esta forma a los idustriales,
ocho pesetas mis de las que en ri-
gor correspondia liguidar, Como
decimos, el Servieio atendié esta
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justa peticién y ordend que se re-
integraran las ocho pesetas cobra-
das de maés.

Sigue pendiente de resolucion
el recurso formulado por diversos
grupos harineros e industriales
aislados ante el Ministro de Agri-
cultura, con motivo de la revalori-
zacién de existencias en fibrica en
30 de junio. Como se sabe, este
recurso era previo a otro conten-
cioso-administrativo que se inter-
pondra en caso de resolucién des-
favorable.

E el mes de septiembre publi-
camos una importante circular del
Servicio sobre veta de trigos con
destino a sémolas. En el presente
nfimero recogemos un interesanti-
simo informe del Grupo Nacional
-Harinero, emitido en relacién con
aquella circular,

‘Las existencias de trigo en poder
del SNT en la {iltima decena de
septiembre, eran las siguientes :

21.785 vagones de tipo T ; 22.090
del TT : 30.945 del TIT ; 44.290 del
TV y 7.700 del V. En ftotal,
126.810 vagones, de los cuales
18.810 estén de trigo viejo.

El centeno se vende en el mer-
cado libre a precio mucho més bajo
que el oficial del SN'T. De aqui

774

gue el indicado Organismo se en-
cuentre con grandes existencias de
este cereal, para las que apenas
se vislumbran posibilidades de sa-
lida. En efecto, como pienso el
centeno no ‘es muy apreciado y no
serfa de extrafiar que se pensara
en adjudicaciones a los fabricantes,
con el fin de que éstos efectfien
mezclas con harina de trigo.

e

Ta sido autorizada la deprecia-
ciém de algunas partidas de trigo
rojo basto de Alava y Burgos.
Tinos 1.500 vagones de la primera
de las citadas provincias y 5.000
en nfimeros redondos, de la se-
gunda. La depreciacion es de 21
pesetas qm. para el grao que se
ecuentra en peores condiciones, al
que se ha sefialado un rendimien-
to del 73% : para las restantes
partidas, el descuento sobre el pre-
cio alcanza sblo a 12 pesetas y el
rendimiento ha de ser del 749%.

Hasta ahora, los depdsitos cons-
tituidos por Ia Delegacién Nacio-
nal del SN'T' en zonas del litoral,
con los siguientes: .

Castellén, 150 vagones:; Alme-
ria, 300 vagones; Alicante, 90 ;
Murcia, 90 ; Valencia, 400; Ta-
rragona, 400 v Barcelona, 500.

El Servicio comprari este afio,
como se sabe, las partidas de arroz
ce la cosecha de 1955 que volunta-
riameénte le ofrezcan los agricul-



tores. A este efecto se ha estable-
cido por el SNT un convenio con
la Federacién Sindical de Agricul-
tores Arroceros de Espafia. Por la
Delegacién del Servicio se ha dic-
tado una extensa circular con am-
plias instrucciones a los Jefes Pro-
viciales de las zonas arroceras, que
son las de Valencia, Sevilla, Ta-
rragona y Zaragoza.

Son pocas las importaciones de
piensos que se han proyectado
hasta este momento. Ia dltima
que conocemos es la referente a
5.000 toneladas de maiz, cuyo con-
curso habia de ser realizado el dia
22 de septiembre pasado.

Hay disposiciones que todos te-
nemos un poco olvidadas. Por
ejemplo, la de 14 de junio de 1941,

de la Presidencia del Gobierno,
por la que se dictan normas para
la ejecucion de los transportes por
ferrocarril, Se elevaba a cinco va-
gones po peticionario la distribu-
ci6bn de material en turno ciclico
para los cargues de patatas, tri-
go y harinas. Fsta disposicién se
nos recuerda ahora mediante otra
Orden de 6 de octubre de 1955, que
hace' extensivo lo dispuesto en. la
anterior al arroz, tanto en cAscaras
como blanco,

De gran interés nos parecieron
las declaraciones a «Ya» del De-
legado Nacional del SNT, sefior
Cavero, como igualmente los ar-
ticulos editoriales de «A.B.C.n
sobre la cosecha y nuestras posibi-
lidades de almacenamiento. Uno
y otros trabajos de prensa se reco-
gen en otro lugar de este niimero.
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El Sindicato

en TOLVA

En el Grupo Nacional Harinero se ha
seguido trabajando mucho, muchisimo,
_ﬁtira ultimar las cifras del Concierto, su
explicacion y el fieg.'amentu por el que
ha de regirse. _

Dada la importancia de estos documen-
tns, cs nuestro deseo que aparezcan cla-
ramente senalados en el Sumario de la
revista, por lo que hemos hecho con ellos
una specion que aparece en otro lugar de
este numero y a la cual remitimos a
nuestros lectores.
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Declaraciones del Delegado Nacional del S. N. T.

La cosecha de este afio no serd in-
ferior a 37 millones de qms. _/

\ Del diariv «Yas del midrooles dia a8 coplamon la siguients informacidn J

Pregunta de moda : ;Es buena o mala la cosecha de trigo en Es-
pania; Porque las noticias de la dltima moda también han yenido sien-
do cada dia contradictorias. «Cosecha perdida por el granizo». «Exce-
lente cosecha en calidad v cantidade... Y uno ha pensado que el Dele-
gado nacional del Servicio del Trigo era acaso la persona que mejor
podia informarnos sobre el tema, El senor Cavero Blecua, amable has-
ta el colmo de ofrecernos para YA estas primicias informativas, nos
va contando...

: |

—LEs prematuro hablar de cifras concretas. Hay que conceder un
margen e error inevitable, Por ejemplo, refirténdonos a la campaiia de
1954, en este anticipo diremos como probable total de trigo cosechado
la cifra de 45 millones de quintales; luego se lleg6 a los 48 millones.
Tanto mejor,

—Ese error ja qué se debe?

—Conocidos los datos elementales, se calcula el total posible. Des-
pués, conforme llegan informes definitivos, conforme avanza la tem-
porada pueden influir diversos factores: Buena o mala granazén, ma-
vor o menor empleo de abonos de distinta calidad y eficacia, aplica-
cibn de fertilizantes, etc, El afio filtimo todo esto fué favorable y hubo
esos tres millones de mis.

=t Y este afio?

—Fs desigual. En algunos lugares la casecha se ha perdido, en
efecto ; pero en otros es excelente.

—Lugares...

—Ha culminado en los buenos resultados, magnificos, en las -dos
mesetas de Castilla la Nueva. M4s concreto, la llamada Tierra de Cam-
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pos y la Mancha, hasta Toledo. En cambio, fué deficiente en el litoral
de Murcia v Levante vy en los Monegros, a causa de la sequia en ILe-
vante y' de los hielos en Aragén, que debilitaron o mataron la planta.
En el sur hubo exceso de lluvias en febrero, encharcamientos que pro-
dujeron mala granazon, extendida a algunas zonas de Extremadura.
Pero, insisto, no se puede generalizar porque hablando de Andalucia
misma, en Ecija, donde el afio pasado hubo una cosecha excelente,
ahora ha sido incluso mejor.

—Califique usted a la cosecha de 1955
—Irregular.
—; Pesimista vy optimista?

~ —Los datos iniciales fueron optimistas. TLuego fueron llegando
otros pesimistas. Se crevd que no llegariamos a los 35 millones de quin-
tales.

—En este momento, jqué cree el [efe del Servicio Nacional del
Trigo?

~—Afirmé que no seri inferior a los 37 millones. Se corrobora con
la marcha de compras del Servicio, que se realizan a un ritmo superior
al de otros afios, pese a las dificultades derivadas de la falta de alma-
cenamiento, ya que al empezar la campafia en 1.° de junio, Espaiia te-
nia la mayor reserva que nunca tuvo.

—¢ Cudntos millones de quintales?

—Once. Cuando més. se habian conseguido, cinco en 1951. Esa pri-
mera gran reserva nacional, con lo cosechado este afio, garantiza la
satisfaccién de las necemdades del consumo nacional hasta el empalme
con la siguiente campafia.

—: Cudl es el consumo medio en todo el pais?

—De unos 42 millones anuales,

—Pronéstico sobre los cultivos de trigo en aiios sucesivos.

‘+—Esperamos que con el aumento de las superficies de cultivo en
regadio, la mejora de semillas y la aplicacién de nuevas variedades na-
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cionales y extranjeras, tanto en regadio como en secano, todo ello uni-
do al acelerado incremento del consumo de abonos fomentado por el
Servicio Nacional, dé lugar al siguiente aumento de rendimiento por
hectirea que, a su vez, a la larga, permitird disminuir la superficie cul-
tivable para dedicar esos terrenos al pastoreo o a cultivos forestales.

—: Cudl es la esperanza inmediata en este aspecto?

—Que en cuanto al trigo, Espafia pueda ser independiente, si no
anualmente, sf al menos interanualmente por medio de las reservas.

—Un dltimo dato. s Cudl es la superficie ‘cultivada para el trigo
en Espana?

—Cuatro millones cuatrocientas mil hectireas.

—i Echele trigo, Delegado!. ..
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“ABC" se ocupa de la produccién tri-
guera y de los dificultades .de
almacenamiento ﬂ

ﬁ__mm&m%mi

Reproducimos de «A. B. C.»,
de Madrid, dos interesantes edito-
riales gque publicé recientemente
acerca de los temas que encabezan

estas lineas :

«Mantenemos nuestro punto de
vista expuesto en octubre de 1954
y reiterado hace dos meses acerca
de la produccién triguera espafiola
en aquella campafia: un minimo
de 50 millones de guintales métri-
cos. El aavance estadistico» de las
superficies y producciones de ce-
‘1eales. El mismo afio, v publicado
por el Servicio correspondiente
del Ministerio de Agricultura, ca-
culaba aquella cosecha en
45.408.000 quintales métricos.

.Parece que en la campafia que
acaba de concluir aumentb la su-
perficie destinada al cereal rey,
especialmente en tierras de rega-
¢fo. Esto ha hecho posible que en
Aragbn, por ejemplo, su cosecha
global mno resulte tan escasa como
hacia temer la sequia que asold
gran parte de sus secanos.
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Pues bien; a nuestro parecer,
cse aumento general de superficie,
criginada por la proteccién que ofi-
cialmente se dispensa al trigo,
debe ser tomada en consideracién
a la hora de hacer un célculo de
rendimientos. Tras considerar las
importantes reducciones por la fal-
ta de lluvia en Almerfa, Murcia,
Castellén, Huesca, Zaragoza v Te-
ruel, y los fallos parciales en la
parte oriental de Albacete; en la
zona comprendida entre Mérida y
Badajoz, por lo que se refiere a
Extremadura ; en tierras del Sur
de Navarra y algunos parajes de
Andalucia, sin olvidar los perjui-
cios producides por los pedriscos
v trombas de agua, nuestro célculo
sitha la produccibn triguera de
1955 entre 39 y 40 millones de
quintales métricos. Alava, que has-



ta Giltima hora patecia incluida en-
tre las provincias de indice mini-
mo de produccién por unidad de
superficie, nos sorprende grata-
mente con estos resultados no de-
finitivos todavia : cosecha triguera
casi igual a la de 1954 en unas
zonas, e inferior a 20 por 100 en
Jas restantes,

Hemos formulado el prondstico
anterior a base de considerar una
reducciébn general de 20 por 100 en
relacidén con la cosecha del afio fil-
timo sobre wuna superficie de
4.400.000 hectireas sembradas.

En estos momentos, en que so-
lamente quedan mieses por trillar

Deciamos en el comentario so-
bre la produccién triguera que la
escasez de almacenes dificulta la
recepiidn del trigo por parte del
Servicio Nacional. Esas dificulta-
des, surgidas al comenzar la cam-
pafia, no han sido superadas des-
pués de transcurridos dos meses
de arertura de locales en Andalu-
cfa, aunque esta apertura se hizo
con retraso respecto del comienzo
de la recogida en afios anteriores.
Es cierto que aquel organismo
vrocura por todos los medios nor-
malizar la situacién, para lo cual

duccibn nacional,

en eras del Norte de Palencia y
Burgos, se puede afirmar que no
existe motivo alguno de inquietud
por lo que se refiere al abasteci-
miento normal de pan durante la
campafia 1955-56 a base de la pro-
abastecimiento
que incluso se veri reforzado por
los importantes excedentes del afio
(ltiTo, excedentes que, por cierto,
siguen dificultando en ‘muchas zo-
nas la recepecién del trigo de la
nueva cosecha, para cuyo almace-
naje no se dispone del espacio li-
bre que es necesario, al objeto de
normalizar el ritmo de entrega de
mercancia.»

ha recurrido a poner en prictica
medidas excepcionales, entre las
cuales figuran la recepcion de
partidas de agricultores modestos
v la compra en depésito de las que
superan los 3.000 a los 5.000 kilo-
gramos. Con esta férmula los ma-
yores cosecheros perciben el im-
porte de la mercancia aunque la
(ONServan en sus paneras, Sin em-
Largo, hay lugares donde todavia
no ha tenido efectividad ese sis-
tema. Con fecha 21 de septiembre
se nos decfa desde Villanueva de
la Serena: «Continfia sin norma-
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lizarse  la recogida de trigo por
falta de localés, lo cunal perjudica
la "labor humilde, porque no pue-
de atender a sus muchas obliga-
tionés de eSta hora. Por el con-
trario, los grandes cosecheros se

Jran’ acogido al procedimiento de’

venta en depdsito y han cobrado
todo o gran parte del importe de
la. mercancia.»

Jaén, Alava, Segovia, etc., nes
informan, asimismo, acerca de los
anconvenientes con que alli se tro-

pieza, mientras la comarca de Me--

dina, del Campo nos habla de nor-
malidad en las entregas v Alcézar
te San Juan menciona la colabo-
racién de los fabricantes de hari-
nas con el Servicio Nacional para
facilitar la recepeién. ;Radica en

esta colaboracién el secreto de la

colucién del problema? Parece que
los propietarios de fabricas hari-
veras de Pamplona han consegui-
do un crédito bancario de 900 mi-
ﬂon’es_de;rﬁese'tg's, con la garantfa
.de todos ellos y la flotante de los

depbsitos de trigo en poder del
Servicio Nacional para ordenar, a
su comodidad, las compras de di-
cho cereal, la molturacion y salida
de subproductos.

Evidentemente, el problema de
la escasez de almacenes es grave
v habri que recurrir a expedien-
tes extraordinarios para que en
1as semanas proximas aquél no se
agudice. Llegari un momento en
que los trigos adquiridos en dep6-
sito tendrdn que ser retirados, y
dicho. queda que constituyen el
grueso de la cosecha. Mientras
tanto, parece gque hasta la fecha
es muy poco el candeal de este
aflo gque ha sido molturado, aten-
diéndose al abastecimiento de pan
exclusivamente con el de 1954,
En Cérdoba, por ejemplo, se nos
asegura queé todavia no se ha uti-
hizado ni un gramo del nuevo para
el consumo, mientras que el viejo

sigue ocupando muchos almacenes

en todo €l pais.




~— (0SAS HARINERAS ==

Aiin me escriben algunos.

Decia en mis notas del ejemplar anterior de ToLVA, que no aconse-
jaba a nadie que dijera a sus lectores que podian escribirle pidiéndole
explicaciones o, como en el caso que me acontece a mi, extrafiindose de
que me hayan destituido del cargo de Jefe del Sindicato Provincial de
Cereales, de Toledo. '

Creo recordar, dice mi comunicante, que en las elecciones para car-
gos sindicales, tuviste la totalidad de los votos ; asi fué, en efecto, Los
compafieros me dispensaron a través de la urna su confianza y quiero
creer, cosa que agradezco sinceramente, que también su afecto.

En Toledo, también la unanimidad para Jefe del Grupo fué absoluta,
y los panaderos, aunque hoy no me compren harina, sefialaron en la
eleccibén sus preferencias por mi nombre.

En la misma capital me faltaron. al decir del Secretario, dos votos
para la eleccién de Jefe Provincial del Sindicato ; es decir, que estuve a
un paso de lograr la mayorfa.

En cuanto a mi actuacién, qué quieres que te diga, comunicante
amable, procuré actuar siempre en beneficio de los integrados en el Sin-
dicato, a veces hasta con encuentros, siempre razonables y amables, de
algunas autoridades. En las Juntas de Precios —desgraciadamente des-
aparecidas— también libré batallas en favor de la justicia de nuestras
pretensiones, obteniendo algunos triunfos,

Las Asambleas de panaderia —mientias fui Jefe— se producian to-
dos los afios, y si no mucho, porque ya sabemos que ello no es facil, si se
sacaba algo de provecho, en fin, intenté siempre atender las cosas y

procurar también que los encuadrados estuvieran satisfechos y creo que
f

lo logré, '
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Mucho siento, por rubor, haber hecho aqui una memoria de mi ac-
tuacién desde el momento en gue fuf nombrado, no a peticiém, sino por
mandato, Jefe del Sindicato. Lo hago por dos razomes: una, por com-
placer a quien me eseribe, y otra, por que —los que me conocen bien lo
sauben—, no importindome nada los cargos, no me preocupa el que haya
a la vista de estas lineas, quien piense gque me doy autoborhbo, Nada de
eso, Contesto una carta objetivamente, v nada més.

Y, ademés, creo que mi destituciéon de la Jefatura no tiene im-
portancia ni vale la pena interesarse, aunque yo lo ogradezca por ello.

Casi no conoci a mi padre, q. e. p. d., pero siendo yo muy nifio re-
cuerdo gue un gafifin de casa le dijo una noche : «Me han concedido la
plaza de caminero que tenia solicitada de la Dirutacién, ; qué le pare-
ce?s Y. mi padre contestd: «No intentes hacer mucho, porque en los
camineros, al que trabaja, le echan.»

Lurs Saxz

_ Tol_ec]q. Qctubre de 1955.

.Y
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Recopilacién de normas para

venta de trigo
e D e

Por el S. N. T. se ha dictado el siguiente oficio:

Las medidas adoptadas por el S. N. T., encaminadas a conseguir,

de una parte, un enlace arménico en el paso de la campafia anterior a
la actual y, al mismo tiempo, dar salida de sus almacenes del trigo
procedente de la cosecha 1954, objetivo obligado para lograr un stock
auual en perfecto estado de conservacién, que sirve de garantfa para el
abastecimiento nacional, han sido reflejadas en los O. C. 33/5441 de
12-7-55 (operacién especial de venta de trigo en las provincias caste-
llanoleonesas), O, C. 39/5994 de 13-7-55 (aclaracién a la anterior),
0. C. 49/7372 de 22-7-55 (ordenacién de ventas de trigo nuevo para
el trimestre agosto octubre), O. C. 63/9976 de 12-8-55 (ampliacién de
la operacién especial O. C. 33/5441), O. C 87/12256 de 7-9-55 (prérro-
ga de la operacién especial O. C. 33/5441), O. C. 88/12257 de 6-9-55
(modificacién de las condiciones de venta ordenadas en O. C. 49/7372)
v O. C. 91/1236 (sobre demoras en las retiradas trigo en los almace-
nes del S. N. T.

Superados ya en parte algunos de los problemas planteados al ini-
ciarse la campafia actual, esta D. N. estima prudente la modificacién
de algunas de las medidas adoptadas que surtieron ya el efecto previsto,
v conceder una més amplia libertad de venta de trigo en todo €l te-
riitorio nacional, y con este objeto y al mismo tiempo refundir en una
sola disposicién refundida los oficios circulares antés citados, en la
parte que se estima aconsejable sigan en vigor, acuerda que a partir
del dia 15 de septiembre en curso, la venta de trigo por el S. N. T. a
los fabricantes de harinas se realice con libeftad de eleccibn por parte
de dichos industriales, tanto en calidad como en cantidad y situacién
geografica, sin mis limitaciones que las que a continuacién se ésta-
blecen : I '
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I.* Las provincias que todavia tengan existencia de trigo de la
cosecha 1954, no podrin realizar ventas de trigo ntievo en mayor pro-
porcién del 50 por 100 de la venta total, hasta tanto no se agoten las
existencias de trigo viejo y, llegado ese momento, recobrarin la plena
libertad de venta normal del trigo nuevo.

2* Las provincias que actualmente tienen depbsitos de trigo vie-
jo, constituides por la Delegacién Nacional en la campafia anterior,
no podran extender credenciales de compra a los fabricantes enclava-
dos en las mismas, para compra libre de trigo, si previamente no rea-
lizan dichos fabricantes la compra de igual cantidad de trigo viejo, con
estos depositos, recobrarin los fabricantes la plena libertad de compra
cargo a los depdsitos constituidos en su provincia. Una vez agotados
en todo el territorio nacional, sin limitacién de calidad, cantidad, o
situacion geogréafica.

3." Los fabricantes de provincias deficitarias no podrin comprar
trigos en otras provincias deficitarias, sin la previa aprobacién es-
pecial de esta D. N. y, en todo caso, deberin ser justificadas ante
la Jefatura Provincial respectiva. Se considerarin provincias deficita-
rias las siguientes :

Alicante. Guipfizcoa. ~ Oviedo.
Almeria. Huelva. Pontevedra,
Baleares. Lugo. Santander,
Barcelona. Madrid., Tarragona.
Castellén. Milaga. Valencia.
Coruiia. Murcia. Vizcaya.
Gerona. Orense.

4* La venta de trigos especiales estard sujeta a lo dispuesto en
el O. C. 98/12969, de 14 de septiembre actual.

5.* Todos los trigos viejos que todavia quedan en almacenes del
S. N. T., incluidos los depbsitos de provincias deficitarias del litoral,
podrin ser adquiridos mediante aval bancario sin prima, pudiendo
ser utilizados para molturacién a voluntad del fabricante comprador,
previo pago efectivo de su importe.

El plazo para poder acogerse a los beneficios que se conceden por
este articulo, terminard en 15 de octubre del actual.
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6.0 Subsiste lo dispuesto para la operacién especial de-venta de
trigo en las provincias castellano- leonesas; Q. C.: 33;5441 v.q €X 39/
1954, con las bonificaciones concedidas (acarreo por cuenta del'S. N. T
desde almacén hasta estacién-origen méis préxima), para las; cantida-
des aprobadas por esta D. N, para cada provincia y que son las rese-
fiadas en el O. C. 63/9976.

Se concede nuevo plazo para poder acogerse a estos beneficios;, que
terminari el dia 15 de octubre prbximo.

7.* $Se reitera la conveniencia de que por los fabricantes compra-
dores de trigo se realice la retirada de éstos de almacenes del S. N. T.
con la mixima ugencia y se rectierda el contenido del . C. 91/12536,
de 9-IX-55.
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J La clasificacion de los trigos duros \
finos, a efectos de su revalorizacion
en 30 de junio

o

Mediante oficio de 26 de septiem-

bre, nim. 8441, el Grupo Nacio-
\nal Harinero informa lo siguiente: -/

«Por algunos Grupos Provinciales se ha recurrido a esta Jefatura,
respecto a la aplicacién de las disposiciones de la Delegacibn Nacional

del Trigo, sobre revalorizacion de trigo en fibrica el 30 de junio fl-
timo.

Particularmente hacfan observar que en la presente campafia de
1955-56, los trigos «duros finos», que en la anterior, 1954-55, estaban
clasificados como el Primer grupo, han pasado a ser considerados como
del segundo, vy, sin embargo, el Servicio, al revalorizar, los confunde
como uno y otro del Grupo primero.

Si imperase el criterio o modo de liquidar, se daria el absurdo de
tener, una vez exigida la diferencia de 23,00 ptas. Om., que los trigos
de la pasada campafia, por la revalorizacién, resultarfan més caros que
los del mismo tipo de la presente, puesto que asi lo acusan los nfimeros
que seguidamente reproducimos :

Importe de un quintal métrico de trigo eduro fino»

(Capelli, hibrido, D., etc.), comprado o avalado en la

campaiia ... ... ... ., 402,00 ptas.
Importe de la diferencia por revalorizacién liquida por el
Total valor Om. ... ... ... 425,00 »
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Valor de un Qm. de trigo. «duro fino» en la presente cam-

90295 %: ageliolar g e o s

417,00 »

Diferencia ¢ mayores ... ... ... 8,00 »

Y como hecho de tal evidencia no podia dejar de ser considerado, se
recibe en la Jefatura del Sindicato, que fué la que elevé al Servicio el
escrito de reclamacién, el Oficio que a continuacibén se trascribe :

aAcuso recibo al oficio nfimero 3.941, ref.* Jefatura Na-
cional fecha 16 del actual, de ese Sindicato Nacional de Ce-
reales, sobre la clasificacién de los trigos «duros finos» a
efectos de revalorizacién de existencias en fébrica a las vein-
ticuatro horas del dia 30 de junio Gltimo.

En relacién con este extremo, me es grato comunicarle
que por esta Delegacién Nacional han side consideradas to-
das las reclamaciones formuladas, habiendo ordenado a las
Jefaturas Provinciales correspondientes extiendan nuevas li-
quidaciones por revalorizacibn a todos aquellos fabricantes
que se encuentren en el caso citado, minoréndolas en 8,00 pe-
setas por quintal métrico de existencias del trigo clasificado
en la campafia anterior en el tipo I vy que ha pasado a figu-
rar en la actual en el tipo II.»
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En torno al precio de‘la harina

Il

La Oficina Harinera, que tan positiva labor viene
realizando en favor de la molineria, mediante diversas
actividades vy, sobre todo, a través de. su magnifico
" Boletin Informativo’, nos da traslado de la carta y
datos que a continuacion reproducimos, sin aniadir co-
mentario alguno por nuestra parte, ya que no lo juz-
gamos preciso. ;

’ Provincia de Lebn.
Septiembre 17/1955

OFICINA HARINERA. (BoLETiN INFORMATIVO).
Zorrilla, 23, 2.° derecha.
MADRID.
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Sefior Director ;

Yo soy un humilde contable que llevo cuarenta afios al
servicio de mi profesién y de ellos veintitin afios en Fdbricas
de harinas.— Acabo de leer en la Revista suplemento de
«Ceres», fecha 15 de septiembre: Precio de las harinas en
Castilla y Linea de Lefn, a 545,00 pesetas quintal.

A la verdad que me quedo perplejo, y digo para mis aden-
tros, jSi tendré, después de viejo, que volver a la escuela!

Déndole a los subproductos un valor elevado, que hoy®
posiblemente por su escasez, se pueden vender ; pero que de
ninglina manera se pueden tomar como base para el futuro ;
hoy- los aceptamos para determinar hasta el mdximun los
precios de las harinas, y a pesar de ésto sale el quintal mé-
trico para la fdbrica a 560,12 pesetas. ; C6mo es posible que
puedan venderla.a 545,00 pesetas? ; O es que las mateméticas
va nos engafian o nos confunden? ;O es que el fabricante
paga los Conciertos, como antes la precinta, v no lo toma
en cuenta?



En fin, sucede, que ha mucho tiempo atras, segin la his-
toria, se form6 una Torre de Babel, y como, segfin dicen,
que la historia se repite, ; serd posible que sea ahora el mo-
mento ?

Considérese que en los gastos no estdn comprendidos
otros varios, como el deterioro y uso de envase, intereses
sobre cuentas corrientes, que no se cobran al cliente, y que
en la mayorfa de los casos rebasan los cuarenta y cinco ¥
sesenta dfas de las fechas de factura, y otros menudos que
se van observando a través de los trescientos sesenta y cinco
dias naturales de cada campaiia.

Va un facsimil detallando los factores que determinan
el precio para la fdbrica, sin agregar beneficio alguno, sin
regateo, ; Los fabricantes de harinas estardn bien de la ca-
beza ? De seguir asi, tendrin que ordenar hagan un manico-
mio tan amplio como necesario para meterlos todos en él.

Muy respetuosamente, José.

ExPoSICION : Septiembre de 1955
Costo de un quintal trigo, del tipo 4° ... ... ... ... ... 429,00 ptas.
Costo de un quintal de trigo del tipo IIT .. ... ... oo oo ... 439,00 »

- 868,00 »

- La media de 868 pesetas=Costo efectivo del trigo ... ... 434,00 »
Gravamen aproximadamente del Concierto CAT y SNT. 1529 »
Gastos de molturacién, intereses, transportes, ete. ... ... 25,22

Tatalide costo ol o2 aga 81y

A DEDUCIR.—VALOR DE SUBPRODUCTOS :

16  kilos salvados, menos 20 por 100 para el 8. N. T.

3,20 que hay que cedér, a 1,50 kilo.

12,80 kilos salvados, a ptas. 1,90 s/ envase ... ... ... 24,32 s/ envase
3,20 » » a ptas. 1,50 B i s 4,80 »

7 harinilla, a ptas. 2,20 » il s Al »,

1 restos de limpia, a 1,50  » o A L »
Maximo Total valor de SuBPRODUCTOS ... 46,02 »
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RESUMEN :

Total costo del trigo transformad: ... ... 474,51
Valor de los subproductos ... ... ... ... 46,02
428,49
428,49, dividido entre 76,50, extracciébn media de los tipos I1I v 4.°

Precio de los 100 kilos harina, costo para el fabricante : 560,12.
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El tallado de ruedas dentadas por el procedimiento de generacién

(Del tratado sobre mdquinas berramientas que
publicard en breve el técnico don Pedro Ferndn-

- dez, Cardenal).

TALLADO POR GENERACION

Recibe este nombre el talladc de engranajes con una fresa especial,
de forma helicoidal, llamada en la practica fresa madre.

El principio bisico para el tallado de-engranajes rectos es sencilla-
mente : «Hacer girar la rueda al talla. v la fresa talladora con las velo-
cidades relativas, correspondientes a otra rueda de igual nfimero de
dientes ya tallada, engranada con su tornillo sinfin d¢ un nfimero de file-
tes igual al de la fresa.

Hay que tener en cuenta que el piimer punto de ataque de la fresa
debe estar comprendido en el radio del circulo superior de la rueda que
es normal al eje de la fresa para que el encuentro de todas las canales
y dientes pertenezcan a radios de la 1ueda, ya que la fresa debe despla-
rarse verticalmente, por lo que el punto de ataque iri bajando y descri-
bird una linea paralela al eje de la rueda, que recibe el nombre de linea
de corte. : :

Para el tallado de ruedas helicoidales rigen todas las condiciones an-
teriores, menos el giro de la mesa que habrd que corregirlo de acuerdo

con su sentido y el de inclinacién de los dientes d= la rueda a tallar como
veremos cuando nos ocupemos de este tallado.

Es evidente que el sentido de giro de la mesa depende totalmente del
sentido de inclinacién de las hélices de la fresa.

Si, por ejemplo la fresa es a derecha y ha de trabajar con’giro a
derecha, la mesa ha de girar a izquierda ; es decir, en sentido contrario
que las agujas de un reloj puesto sobre ella.

CONSTANTES DE LAS FRESADORAS

Lias revoluciones de dos ruedas que engranan entre si, directamente
. o separadas por una o mis intermedias, son inversamente proporciona-
les a sus n@imeros de dientes. Luego si €l giro de un érgano estd dife-
renciado en una méquina del giro de otro érgano por uno o més trenes
de engranajes, sus giros estarin diferenciados en razbén inversa de sus
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nfimeros de dientes, en caso de fresa compuesta, Considerindose siem-
pre los tornillos sinfin como ruedas de un nfimero de dientes igual al de
sus filetes, no contando para nada las ruedas intermedias, las cuales sue-
len emplearse para cubrir distancias o invertir giros.

Llamando Ry a las revoluciones de la fresa, Rm a las revoluciones
de la mesa y R . a las revoluciones del avance, tendremos en cualquier
instante considerado las sigtientes relaciones de giros, suponiendo los

- " - l
trenes principal v de avance, ambos montados con cuadros de relacién —

en la miquina que a continuacién disefiamos : 1
i Re 72
n n —_— =20 3 g
U L .
gy e g S S
T oy B ]
T 58 luego:
T g Ra. = 72 | 3 = "
R —_— - — l:d L

A una vuelta de la mesa corresponden veinte de la fresa.

1
A una vuelta de la mesa corresponden —— de la tuerca de avance
de la fresa. : '
Siendo el paso del tornillo S=5 mm., el desplazamiento longitudi-
1
nal de la fresa, serda —— - 5=1 mm.
5 R¢
Llamaremos constante principal al cociente ———=(", y constante
i : Rf m
de avance al cociente ———=("’, cuando los trenes principal y de
Rm
1
avance tienen relacibn ——.
ik
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RELACION FUNDAMENTAL

Llamaremos relacién fundamental al producto de la constante prin-
cipal C’, por el cociente entre las ruedas P y A del tren principal, ne-
cesarias para tallar una rueda de un nfimero de dientes Z determinado.

En la miquina disefiada, la constante principal es C'=2° y la re-

lacién fundamental

P P conducidos
€ =20 - =
A A conductores
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Dentado recto de una rueda de Z dientes.

El funcionamiento de una rueda a tallar y la fresa que la talla es
idéntico al de una rueda y su tornillo sinfin ; es decir, para tallar una
rueda de 7 dientes, Z vueltas de la fresa (tornillo) deben corresponder
4 1 de la rueda (rueda del tornillo).

Luego :

zZ P P Z
NS T 3 AR
I A A ¢’

Para el tallado se inclinard el cabezal de la méquina al mismo 4n-
gulo que tenga la fresa madre para evitar que ésta talone,

Otras consideraciones para el caso de dentado recto.—Teniendo en
cuenta que para tallar un engranaje de uh nimero de dientes :

2=C’
basta poner ruedas de relacion :
Z

g
en el tren principal de la miquina. Y que para tallar otro de nfimero
de dientes doble que el anterior ; esto es, ‘de

_ 4=2 C’
basta poner por rueda, conducida por p, una rueda =2 Z dientes, con-
servando la conductora 4 =Z dientes ; pues asi conservanios las vuel-
tas de la esfera y reducimos a la mitad las de la mesa, por lo que se
grabarin doble ntimero de dientes en la rueda a tallar.

1
1

Esta consideracién da las siguientes conclusiones :

1% «Cuapndo: . Z > € ;o P> A

2> Cuando: Z <’ e i |

3.* Cuando hayamos ¢fectuado un cilculo para tallar una rueda
de Z dientes con fresa de un solo filete v nos veamos precisados a em-
plear una fresa de 1, 2 6 4 filetes, podemos hacerlo vilido multipli-
cando la rueda conducida por los nfimeros I, 2.6 4, conservando in-
variable la conductora-4. o

Aungue bien visto, las condiciones 2.* y 3.* son simples consecuen-
clas.de la-1.%

Tallado. helicoidal —Nomenclatura empleada,

M, M =Mbdulo normal,
M =Mbdulo circunferencial

796



C =Circunferencia primitiva.

7 =Nfimero de dientes=vueltas de fresa.

@ = Avance de la fresa por vuelta de la misma.
a = Avance de la fresa por vuelta de la mesa.
X =Vueltas de mesa por Z de fresa.

n =Factor de avance. '

L =n— 1.

C =2 M

l-— Linea e corie

Giro de la mésa |
e p | o 7% punto de atagque

43

Kueda a I Giro 08 la mesa
izquieras | o derecha

l

Giro de lo mesa

TALLADO DE RUEDAS HEILICOIDALES

En el tallado por generacién de estas ruedas ocurren los dos casos
siguientes :

1.> Cuando el sentido de inclinacién de los dientes no coincide con
el sentido de giro que se les da a la rueda para el tallado,

2.° Cuando el sentido de los inclines coincide con el de giro que
se le da a la rueda para el tallado.

Consideremos una rueda que se va a tallar en las condiciones com-
prendidas en el primer caso; por ejemplo, una rueda de hélice a iz-
quierda y giro de la mesa a derecha., En todo el recorrido que la fresa
tiene que hacer para tallar un diente ; esto es, en la distancia que se-
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para la cara lateral superior de la inferior, la huida o separaciéon total

de un diente respecto a la linea de corte, es igual a la proyeccién del
.diente sobre la:cara inferior de la rueda.

Para comprender bien el tallado helicoidal, supongamos por linea

de corte cualquier generatriz de su cilindro primitive. Si el dentado ha

de ser a izquierda, con una inclinacién de un ingulc z ; el diente par-

tira del vértice que forma la linea de corte con el circulo primitivo

superior, y su inclinacién respecto a esta linea serd de ¢ grados ha-
cia la izquierda por ser la linea de corte paralela al eje de la rueda. La
proyeccion de cualquier punto del diente sobre la linea de corte de-

termina un trifingulo rectingulo en el que la trayectoria del punto es
el sen 5, a la vez que el segmento que detc;rmina su proveccibn, y
el vértice en la linea de corte, es el cos ¢

Ahora bien, si el dentado se va a efectuar con giro de la rueda o
de’ancho v I]amamos P al vértice, P’ al punto del diente y P” a su
proyeccion sobre la linea de corte, tendremos que :

Siendo P el primer punto de ataque a una vuelta de la fresa éste
habia bajado a P*’, mientras la mesa efectuaria el giro correspondien-
te a un diente de la rueda a tallar (esto es un paso normal), si el giro
de la 'mesa tuviera que ser de una vuelta para Z de la fresa (caso de
dentado, recto); pero como hemos de encontrarnos en P’ habri que
dar a la qnesa un avance adicional

%

%,

~

. P” P’=a: tg o =m/m. por vuelta
de la fresa, medidos en la circunsferencia primitiva- Cp de la rueda.
Para Z vueltas de‘la fresa, la mesa, y con ella la rueda, dari una

vuelta mas un giro adicional Z weces mayor que P”P’, y su valor,
medido en la circunferencia, primitivo serd :

(1 diente+a: tg 9\ Z=Cp+Za ig ¢ =m/m.
bmmnm que, dividido por clrcunferen-::la primitiva, se transforma en

GP Za t Z Lot
- A A 8
L gl g : Z Mc
—-vueltas pues el denommadnr Z Me,, =Cp, !
Mct.l.
Teniendo en ‘cuenta que Mc= , sustituyendo en la filtima
cos @ :
expresién Me¢ por su yalor, se tiene
Za tgo apsen g
14 =TI = 14 —F — vueltas
1D ; Mn A MCF
3z app siviald costh'



Por conmsiguiente, la condicibn ‘necesaria y precisa para obtener el
dentado helicoidal es que:

A 7 vueltas de la fresa correspondan :
a: sen
[3] s it :
Me¢ I
Siendo la inversa de la relacién de los avances por vuelta de la
fresa a, y por vuelta de la mesa a, igual a la relacién entre las vuel-
tas de la fresa vy de la mesa podemos escribir, considerando que
1. a :
——=——_la siguiente igualdad :

=vueltas de la rueda.

(15} I
a
Ly Z 2l it pliaaa, § S aajseny
a fiet=g © ‘ Mn o
E sen o 2 = g
- ai(Z— M .;") =Slotes r A =1 Sel Y
- | Mn ¢

Como el avance vertical de la fresa se obtiene siempre en la méi-
quina en lugar de por vuelta de ésta por vuelta de mesa, hemos de
substituir en la expresi6n :

@, sen

1+ —, que nos da

JW( 1t

las vueltas de la mesa ay por a, lo cual conseguiremos sustltuyéndolo
en ello el valor:

ay =
Z —aseny

i MG\I.
y asi podemos escribir [
i LUK, S e L0 S
Z—aseno 2—aseny
Mn » ‘Mn @
Mn ¢ Mn ¢
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aseny

=Mnt Z — Mnep + aseng
Mn ¢
I a5
Mn ¢
Mn ¢
[7]
. MnpZ iify Moy Z
Z—asen g ZMnt—aseny
Mn ¢
Man ¢

v si en esta filtima expresién dividemos numerador y denominador
por a sen & mos tesulta finalmente

[3] ' (8]
Mny Z
aj sen o aseny
1 S
* Mn ¢ MapZ {
' asen @

que son las X vueltas correspondientes de la mesa para los Z de la
fresa, 'no siendo la férmula [3] aplicable al célculo, puesto que en
ella se obtiene las vueltas’ de la mesa en funcién del avance a, de la
fresa por vuelta de la misma, y, ya sabemos, que en estos tipos de
méiquinas para que tenga: las mismas posibilidades el tallado de to-
das las ruedas de diferente nfimero Z de dientes el avance de la fresa
‘se obtiene por vuelta de mesa. :

Luego es la férmula [8] la que se puede aplicar al céleulo, ya que
las vueltas de la mesa correspondientes a las 7 de la fresa obtienen
en funcién del avance a de la fresa por vuelta de la mesa, que es
como se obtiene el avance de la fresa en la mAquina.

Un nfimero cualquiera n se llama factor de otro nfimero cualgnie-
ra a cuando na=t, pues siempre se cumple
: t

a=—

n

quie quiere decir
que a estid contenido en t, n veces
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Pues bien, habiéndose introducido en el valor de la formula [7]
una ntleva expresién, sin que este valor se altere; esto es, al haber
aparecido en [8] el denominador :

Mn.Z ,_ » es factor de a y
aseny - "~ 7 también factor del
dividendo M: t

asen 3

v por ello al divisor n se le llama factor de avance, ya que el nfimero
de veces que estid contenido en t-es X igual al ntmero de vueltas
de la mesa para Z de la, fresa.

Pero si:
MneZ L
aseny
=M IR R ¢
asen g
yisi:
t 2
=X
t i
siendo { = l=n ;5 t=n+l
Luego :
t n+1
&2 =
t—1 n
Lo que nos dice que a Z vueltas de la fresa corresponden
n+1l
[9] =X vueltas de la mesa.
n

Y ésta serd, por conmsiguiente, la condicién necesaria v nrecisa
para obtener los dentados helicoidales que correspondan al caso pr:.-
mero, que, a saber, son :

A) Dentado helicoidal a izquierda con giro de la mesa a derecha.
B) Dentado helicoidal a derecha con giro de la mesa a izquierda.

Pero la condicién anterior wva intimamente ligada al avance ver-
tical a de la fresa por vuelta de la mesa; luego éste sblo puede ser
el correspondiente.
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Considerando en la férmula [8] las siguientes relaciones :

MHZ
R RPEA L 2 . (3 n+1 n+1 4
M sy z " | 1
asen
. n+1
Tenemos el valor , € igualjndolo a la expresién [8] pode-
' n
mos escribir ; i
2l MHZ i1 n-1 1
MHZ—asen g n :

donde guitando denominadores resulta:
MnZn=mn+1)(MnZ—asen g) =

=MnZn—nasenyg +MnZ —aseny
Pasando al primer miembro M, 2n, éste se reduce a cero. Luego po-
demos escribir :

—nasenyg—aseny+ ZMn=0y

ZMﬁ:naseﬁq:—% asenoy
y sacando el factor comfin a sen ¢ resulta
MZn=aseng(n + 1)
de donde
ZMn

am=m—
senz(n 4 1)
el factor de avance n tenga el valor que también se deduce como a de

cuando

ZMn =nasen¢ 4 asen

esto es:
ZMn—aseno
= 'ﬁ
asen g
cuZ Mn
n=————1
aseno
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Operando directamente con la f6rmula [8]. también. se: llega al

mismo resultado, Ejemplo : g -

MnZ ZMn
asen y aseny
ZMn 1_ ZMn—seny
asen o a sen @
ZMn
= Luego:
(Z M n — asen g
ZMn _n41
_ZMn-—asen?_ n X

ZMn—-asenfp= "—,6bien'-

Z Mn I =
e retat il gpp de donde
ZMn n -4 1 _
t 2opadilin - SN y poniendo

nil  ZMn
el 1 bajo denominador

1 aseny 1

B T e ey T e

donde deducimos :

: ZMn :
n4glea—m—————1t y
asen %
S ZMas 1 Esta expresion,
~ aseny denominada factor

de avance, también se puede escribir asi:

e LMA - Seen § de donde
aseny

nasen:p:ZMh-—asenq:,y

na seny +a-ser1 ¢=ZMn ysacando
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en esta expresién el factor comfin a sen %, podemos escribir $
(n4+1)asen 9 =ZMn de donde

ZMn
seng(n41)
la relacién entre las vueltas de fresa y las de mesa es el verdadero

valor de la relacién fundamental. Luego para cualquier tallado heli-
coidal perteneciente al caso primero debe cumplirse la igualdad :

Z 2
=C] de donde
n+1 A
n
P In
= que da el
A C’ (n+1)

valor de la relacién en dientes del tren necesario para tallar un en-
granaje con un avance de la fresa por vuelta de la mesa

i MnZ
_—sencp(n 4 1)

— milimetros

Resumen de férmulas que rigen los tallados pertenecientes al caso :

1‘ . A) Ruedas a izquierda con giro de la mesa a derecha,

B) Ruedas a derecha con giro de la mesa a izquierda.
(I) a4 = Z M B
seno(n 4 1)
(2) P sl Zn
A Cin+1t)
(3) n L _‘?‘_&ﬂ_, ]
a sen o

Por procedimiento anélago al seguido para obtener las tres fér-
mulas anteriores, se demuestra que para los tallados pertenecientes
al caso: ;
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b A) Ruedas a derecha con giro de la mesa a derecha,

B) Ruedas a izquierdas con giro de la mesa a izquierda,

Rigen las formulas siguientes:

Lo
| Pl el 2T
) 2 sene(n—1)

P Zn
2 =
i A C(h—1)
(3) I nz_z_fii_l‘___l_ 1
asen 3

Con estas férmulas queda terminada la teoria de esias miquinas,
pues el tren; \
‘ D
——  que es necesario tomar

C
para un avance cualquiera a, que precisemos, lo podemos elegir en
una tabla que acompafia a la miquina.

- En otro nfimero daré normas para operar con las férmulas esta-

blecidas, a fin de obtener una fraccibn —— sencilla que pueda ob-
- A

tenerse con las ruedas del juego que acompafian a la miquina, Esto
es, formularé cuatro métodos de cilculo, uno de los cuales pertenece
al ilustre ingeniero industrial don Mariano Esteban Hernindez, a
quien quedo inmensamente agradecido por su colaboracién. -~

-

(Prohibida la reproduccion.)
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QLA

Rusia pretende lanzarse a la compe-
tencia en el mercado internacional
del triso

En general han sido buenas las cosechas de los
paises EUTropens.

~ig

-

Beunion de la Conferencia Europea de Agricul-
tura y probable Conferencia Internacional
de paises interesados en el mercado de
Gereales.

Por Luis Mira Izquicrdo

Finalizada enteramente la recoleccién en el hemisferio septentrional,
v con buenas perspectivas sobre lo que ha de ser la cosecha del austral,
la impresién no puede ser mas halagiiefia. Como ya anticipamos en el
nfimero anterior, las cosechas de Estados Unidos v Canada han sido me-
jores de lo que se esperaba, y hasta de lo que se deseaba, y las restric-
ciones en el tulvio ordenadas por las autoridades no han sido lo sufi-
cientemente eficaces como para impedir que el almacenamiento siga
creciendo en gran escala, porque, otra vez, se han logrado cosechas
erécords», Si a esto afiadimos que la disminucién de la tensién inter-
nacional puede hacer entrar en el juego econbémico a Rusia y sus sa-
télites, que parece ser han tenido también buena fortuna en sus cose-
chas de este afio, y que no dejarin de encontrar compradores en Euro-
pa y Asia si se deciden a vender a bajo precio, viene a aumentar las
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posibilidades de que el trigo experimente una sensible baja en el mer-
cado internacional. Sélo una decidida proteccién estatal a los agricul-
tores norteamericanos para ‘que puedan sostener ‘su nivel sin ir a la
bancarrota de la venta a precios econdmicos, puede mantener en pie el
actual precio del Convenio en las préximas reuniones del Consejo. Es
de esperar que esto ocurra y que, a pesar de que las buenas cosechas
europeas permitirin a los paises tradicionalmente importadores, man-
tener éstas muy reducidas o suprimirlas enteramente, como parece ser
que ocurrird en Espafia, donde los 39 millones de quintales métricos
que este afio han entrado en nuestros graneros, y los 11 que habia al-
macenados garantizan el consumo ; lo que no quiere decir que no se
vaya a importaciones sestratégicass si ello resulta viable v econbmico,
dentro del juego de nuestro comercio exterior. Asf ha ocurrido con las
impotaciones llegadas a Barcelona fltimamente, que suman 4.200 to-
neladas, v que han venido a compensarnos, en parte de las 3.200 to-
neladas de trigo Ambarm-Durum exportadas por nosotros el afio an-
terior. Y decimos en parte porque afin se esperan nuevas remesas de
trigo rojo de invierno, cuyo destino ignoramos en el momento de escri-
bir estas lineas,

Aunque tardias, han sido buentas las cosechas de los pafses euro-
peos, beneficiadas por las lluvias de mayo y junio, Francia ha recolec-
tado casi nueve millones y medio de toneladas métricas en una super-
ficie triguera ligeramente mayor que la del afio pasado. Francia ha ex-
portado este afio dos millones de toneladas, cifra ésta que es la mayor
lograda por la vecina repfiblica después de la guerra. Dadas las reser-
vas con que cuenta este pafs, es muy posible que durante la préxima
campaiia pueda mantener, si no aumentar, sus exportaciones,

Alemania Occidental, lo mismo que la Gran Bretafia, han incre-
mentado sus cultivos y logrados buenos progresos en sus cosechas, si
bien siguen siendo paises deficitarios, sobre todo por los dafios causa-
dos a algunos trigos por el frio mtenso registrado en el comienzo de la
primavera,

Por el contrario, v debido a las malas condiciones climatolégicas,
Finlandia y los paises escandinavos, han recogido este afio menos trigo
que el pasado.

Ttalia, Turquia v Yugoslavia registran ligeros aumentos. El pri-
mero. de dichos pafses ha alcanzado la importante cifra de 8.100.000

toneladas, en comparacién con los 7.300.000 del afio anterior. Estima-
ciones no oficiales dan a Turquia una cosecha de siete millones de to-
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neladas, lo que permitird a este pals exportaciones considerables du-
rante la campaiia 1955-56 Por el contrario, no podri contarse con ex-
portaciones de Siria, que en la filtima campafia sorprendié a todos
con exportaciones cuantiosas, porque su cosecha de este afio es infe-
rior a la anterior en una cuarta parte.

En el orden de las conferencias internacionales agricolas tene-
mos que sefialar la de la C. E. A. (Conferencia Europea de Agricul-
tura), celebrada recientemente en Paris con asistencia de Espafia y la
probable durante este mismo mes de la Conferencia Internacional del
Trigo, seglin el acuerdo tomado por el Consejo en su filtima reunién,
Conferencia a la que serdn invitados todos los pafses interesados en el
comercio del trigo, pertenezcan o no al Convenio Internacional, Cons-
tituye esta decisién un intento de importancia para dar mayor ampli-
tud a dicho Convenio, dando entrada en el mismo a la Argentina, como
paises exportador (acaso la nueva situacién politica de este pais haga
a la competencia en el mercado internacional del trigo y ha conseguido
esto factible) y a Inglaterra, como primer pais importador,

—Como decifamos al comienzo de estas lineas, Rusia se ha lanzado
a la competencia en el mercado internacional del trigo y ha conseguido
aumentar sus ventas. En la temporada pasada, las ventas de Rusia y
sus paises satélites fué muy pequefia en el mercado de granos: no llegd
a las trescientas mil toneladas. Sus principales exportaciones se dirigen
hacia Gran Bretafia, donde ya han conseguido vender de 35.000 toneladas
para arriba a los molinos. Aseguran los rusos que este afio tienen emu-
chon trigo destinado a la importacién. Como en ello puede haber un
gran- margen de propaganda, conviene esperar a los hechos coneretos
para valorar efectivamente lo que ese emucho» puede repesentar, Como
se sabe, el tigo ruso es blanco, semejante por ello a los de Argentina y
Australia, pafses que estin interesados en que no aparezca como peli-
grosa la comypetencia rusa, que les afectard més que a los Estados Uni-
dos, donde los trigos duros son abundantes y tienen mejor mercado. De
momento, la venta de 20.000 toneladas de trigo blanco de Rusia ha oca-
sionado va la baja de los trigos argentinos en los mercados europeos,
circunstancia ésta que puede empujar a la Argentina a entrar en el
Convenio . Internacional para asegurarse precios 1emuneradores al mar-
gen de la competencia rusa, la cual, por otra parte, tropezari con di-
ficultades politicas para sus exportaciones, porque hay ciertos paises
—todos los sometidos a la influencia norteamericana— que no se de-
cidirdn a llegar a comprar trigo soviético,
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—Portugal ha tenido una cosecha considerable que, unida a las re-
servas de la campana anterior le permitirid cubrir sus propias necesi-
dades. Sin embago, como la produccion de maiz es muy superior a
las necesidades del pafs, se propone realizar una operacién de adquisi-
cién de trigo, cambidndolo por sus excedentes de maiz. Se calcula que
Portugal requeriri trigo durante esta campafia por un total de més de
setecientas mil toneladas,

—TItalia, fiel a sus tradicionales relaciones comerciales con la Ar-
gentina, ha adquirido trigo Plata tiernc por un total de medio millén
de toneladas métricas, dando as{ cumplimiento al acuerdo entre ambos
paises de 1952. No se olvide que los italianos necesitan mucha harina,
no sblo para la elaboracién de pan, sino para las pastas, que son la
comida tipica del pafs. Ello explica que Italia mantenga sus importa-
ciones en tan gran escala, independientemente del cumplimiento de
los convenios comerciales, v a pesar de su considerable cosecha de este
afio, cuya importancia sblo puede valorarse teniendo en cuenta lo redu-
cido de su territorio. Pero esti bien aprovechado, y, sobre todo, en
cuanto a los rendimientos, con especies muy seleccionadas, de gran
produccién v resistencia a las eventunalidades climatolégicas,

L.M 1.
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Los fn'gos semoleros

Normas dictadas por el S. N. T. y un informe del

Sindicato acerca de las mismas.

El Servicio Nacional del Trigo ha publicado su Oficio-Circular nfi-
mero 98/12.969, en €l que dicta Normas para la venta de trigos espe-
ciales y fabricacién de sémolas, que reproducimos :

«De acuerdo con lo previsto en el articulo 10 de la Circular 5/35
de C. A. T., y como continuacién a las normas dadas por esta
Delegacién Nacional en ld campafia anterior. reflejadas en e] Ofitio-
Circular 153/15.236, de 11 de noviembre de 1954, se autoriza a los in-
dustriales harineros la fabricacién de sémolas, en las condiciones si-
guientes :

1.° Se utilizaran, exclusivamente, variedades de trigo duros: re-
cios o semoleros, y bajo la garantia de producir a lo sumo dos clases
de sémolas, a saber :

a) Sémolas superiores, que para el trigo de tipo II responderin
a una extraccién media del 60 por 100, pudiendo esta cifra experimen-
tar aumento o disminucién en consonancia con el peso especifico del
trigo.

b) Sémolas corrientes, que para dichp trigo de tipo II responderan
a una extracciébn media del 70 por 100, qte pudri experimentar aumen-
to o disminucién por la misma causa que se sefiala en el apartado
anterior.

2° Las clases de sémolas resefiadas. deberiu satisfacer las condi-
ciones téenicas siguientes :

a) Sémolas superiores':

Cenizas (sobre sustancia seca): Comprendidas entre 0,50 y 0,80
por 100,

Humedad : Como méximo, 14,50 por 100

Acidez (expresada en #4cido lictico y. referida a sustancia seca):
Como méaximo, 0,1 por 100.
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b) * Sémolas corrientes:

Cenizas (sobre sustancia seca): Comprendidas entre 0,80 v 1,30
por 100.

Humedad : Como méaximo, 14,5 por 100

Acidez (expresada como en ¢l apartado anterior): Como mﬁximd,
0,15 por 100.

3.° No se autoriza la elaboracién y comercio de sémolas, y, por
tanto, no podram salir al mercado las que no cumplan las condicio-
nes anteriores, pues se considerarin como productos de molienda de
trigo- blando, las que, aun siendo ofrecidas en €l mercado como pro-
ducidas con trigos duros, contenmgan un porcentaje de cenizas, refe-
rido a sustancia seca, inferior a 0,50 por 100.

En lo concerniente a pastas alimenticias, se precisa que el conte-
nido porcentual de cenizas de las tituladas de «calidad superiors no
difiera del mercado para las sémolas superiores, ni el de las pastas
de calidad corriente del de las «sémolas corrientess. :

TJas denominaciones «sémola de dalidad superior» ¢ «sémola de
calidad corrientes, habrin de figurar en las facturas, vales de entre-
ga, etiquetas y demdis decumentos comerciales.

4° Las solicitudes de adjudicacién de granos se efectmarin por
los industriales a la Delegaciénh Nacional del Servicio del Trigo, a
través de sus Jefaturas Provinciales, en las siguientes condiciones:

a) Para panificacién : .

Los trigos especiales «Ambar Durum» y «Florence Auroras y
similarés serfin adjudicados previa peticién de los interesados, pero
con la condicién de que en la misma opericién de venta se adjudique
una cantidad igual o doble, segfin sean las existencias relativas de am-
bas clases de trigo en la provincia, de trigo del tipo y almacén que la
Jefatura Provincial estime mis necesario a cfectos de ordenacién pro-
vincial de recogida y conservacién de la cosecha, bien en la misma
provincia o de otras que sefiale la Delegacién Nacional.

bj Para usos industriales (sémolas, etc.).

_La Delegacién Nacional del Servicio Nacional del Trigo ordenara
la adjudicaciébn de grano a las fAbricas, previa comprobacién de que la
industria posee los elementos técnicos precisos para la elaboraciém per-
fecta de sémolas

' Teniendo en cuenta la aplicacién para usos industriales de los pro-
ductos obtenidos de la molturacién de estos trigos, sobre los precios
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normales de venta, se incrementari la prima de 70 pesetas quintal mé-
trico.

De las adjudicaciones que vayan efectuando, las Jefaturas. Provin-
ciales del Servicio Nacicnal del Trige darin cuenta inmediata a las De-
ltgacmnes Provinciales de Abastecimientos y Transportes de Ja provin-
cia donde radique la industria molturadora.

La Jefatura del Sindicato nes ha interesado un informe sobre ](}S
particulares del copiado Oficio, en relacién con los extremos que abar-

ca, que lerhemos elevado v que esth redactado en los siguientes tér--

mines :
Hecho pfiblico el Oficio-Circular de la Delegacién Nacional del Ser-

vicio Nacional del Trigo ntimero 98/12.969, me interesas un informe

técnico-priictico sobre su contenido, que, tras meditado estudio, me com-
place elevarlo a tu Superior ]erarqui.a, v que 1o formulo en las siguien-
tee términos :

INFORME

CALIDAD DE LA SEMOLA.

La bondad de la sémola depende, en primer lugar, de la calidad y
variedad .del trigo empleado, v en qegundo término, del proceso de fa-
bricacitn, pasaje adecuado y corta extraccién

- La buena sémola se elabora, en general, con trigos de los tipos
«Amber Durumy, del Canadi occcidental, o de los verdaderos trigos
duros. de Africa del Norte, o, muy particularmente, en Espafia, con
los recios semoleros especiales de Andalucia y otras fegiones de Espa-
fla donde también se cultivan adecuadaniente las vanedades del tipo

«Senatore Capelli».

© -Ta fabricaci6n, en si, da los siguientes tipos, cuyas caracterfsti-
cas; a la vez, definimos bajo nuestro punto de vista:

1. Sémola gruesa—De buen calibre, uniforme, .pulida, dura, se-
mitransparente, vitrea y limpia. Su alta riqueza en gluten le da un
gran valor ahmenhclo Ingrandoﬁe en el caldo al hacerse una buena
esponjosidad y abultamiento, sin que se produzca el menor desmenu-
zamiento;, ni. tampoco sensdcién de pastosidad al masticarla, afiadien-
do a todo €llo su olor v sabor caracteristico y agradable, Esta descrip-
ci6n responde a la averdadera sémola de calidads, cuya extraccién con
exactitid ‘es imposible determinar, porque depende de la calidad del
grano y-del proceso de fabricacién mis o menos idéneo, pero, a modo
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informativo y como media, diremos que no debe sobrepasar del 25 por
100 ni bajar del 15 por 100, a base de bien calibrada, gruesa, pulida
v limpia... Se usa en sopa.

2. Sémola fina—Es de mas inferior calidad, pues su menor cali-
bre responde a una mayor fractura de capas menos duras del trigo.
Como esta menor granulosidad en masa aglutina més, este tipo de sé-
mola fina suele emplearse més en la fabricacién de pasta para sopa.

Por tener en el mercado un menor precio que la sémola gruesa, la
epigrafiada suele también emplearse en sopa, como sucedinea de la
primera.

3. Semolina.—Se trata de una harina granulosa —mezcla de semo-
linas descalibradas y harina pulverulenta— que no sirve para sopa,
pues ésta haria un caldoempapillado. dado el poder de aglutinamiento
que tienen los grinulos almidonosos de la harina. Aungue €] trgio dure
tiene una estructura cornea, es indudable, no obstante, que Su porcen-
taje de almidén no baja del 55 por 100. Estas semolinas suelen emplear-
se en pastas para sopa o en panificacién y otros usos industriales.

El rendimiento total de los tres tipos —sémola gruesa, fina y se-
molina— puede oscilar, con trigo recio semolero, entre un 50 y un
60 por 100, y el resto hasta el agotamiento harinoso del trigo se pro-
duciria de harina corriente inferior, en proporcién de un 20-30 por 100.

4. Harina inferior.—Como ese 20-30 por 100 de harina residual no
tendria aceptacién en el mercado panificable, seria preciso —y asi se
hace en todos los paises gue no puede dilapidar recursos alimenticios—
enoblecerla con la incorporacién de las sémolas finas y semolinas, en
cuyo caso el conjunto resultarfa una buena harina panificable, granu-
losa, viva, muy apta en mezcla con harina blanca procedente de trigos
blandos, para su utilizacién panificable.

CARASTERISTICAS COMPARATIVAS.

Hemos examinado algunos anélisis publicados por autoridades en la
materia, en relacién con los trigos duros y los blandos, y podemos con-
signar las siguientes diferencias notables :

Trigo duro Trigo blando

por 100 por 100
At IR RN e 13,78
Total A4 siateriag n1trogenadas Rl Gl b A
MEbet oS (oraluET L, LR SRR 2,09 : 1,72
RIS el e e e S 56,35 64,46
Celiloga v i A 2,78 2,38
Materias solubles (glucosa, de;.trma) = 2,26 3,46
Cotizds Sty s G AR Sl 2,67 1,91
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OF1c1o-CIRCULAR NUMERO 98/12.969 pEL S. N. T.

En su norma primera se dice que se utilizarin trigos recios o semo-
lercs, bajo l4 garantia de producir «a lo swmo Cos clases de sémolasr
—lo que denota no ser un mandato tarativo, sino una recomendacién con
caricter enunciativo y limitativo—, que debe y puede considerarse,

A continuacién se determina, en el caso a), que las sémolas superio-
res, elaboradas con trigos del’tipo 11, deben responder a una extrac-
cién media del 50 por 100, v en el caso b) se dispone que las sémolas
‘corrientes respondan a una extraccién media ¢e 70 por 100.

Seguramente estas designaciones no responden a ningfin anteceden-
te practico espafiol. Quizi esa encrre extraccién se deba a teorias
defectuosamente expresadas o fraducidas de publicaciones extranjeras
italianas o francesas referidas a pastas para sopa, aue, en ver de ha-
blar de una semolina o harina granulosa de 60 6 70 por 100 de ex-
treeién, han confundido el concepto, y en vez de harina semolada, han
escrito ‘o traducido ssémolan, lo que en apariencia puede interpretarse
igual, cuando, en ¢l fondo, es diferente en absoluto.
~ La verdadera «sémola de calidad», no la que se utiliza en pasta
alimenticia, sino la que con:dinmente sirve para sopa, para condimen-
tarla con caldo, la que su masticacién después de cocida no da sensa-
cién de pastosidad, no debe sufrir una extraccién excesiva, porque de
fabricarse por sémola una harina granulosa o semolada, contrajda al
60 6 70 por 100 de extraccidn, dejorfa de ser apta para sopa, pues
ésta, después de cocida, daria la sensaci6n grumosa o de papilla. Ser-
viria, eso si, para fabricar pasta pata sopa, Pero al llegar a esta con-
clusién, no podemos por menos que remitirnos al Estudio 1-18, pre-
sentado al pasado Congrese de Industrias Alimenticias por la «Comi-
sion 34», la que define en el caso «H., Harina especial para pastas»,
debe ser del 70 por 100 de extraccién,

Ysi la harina especial —fijenss bien. la harina, no la sémola—
ha de responder a un 70 de extraccitn, ;cémo ha de poder hacerse
para pasta una sémcla también de 70 por 100? Y si para pasta no pue-
de ser, jcdmo va a poder hacerse en «verdadera sémola de calidady,
va que ésta, para poder obtenerse a base de un calibre grueso y uni-
forme, que se encuentre bien pulida y limpia, necesariamente ha de
tener corta extracciéon ? I.a rotura del grano esin calibrar» admite cre-
cida extraccion —y aun asi, muy por bajo de las que se mencionan en
los casos a) y b) dichos—; pero el descalibrado no nos Sirve para el
uso en sopa. Un producto descalibrado, en donde coexisten en mezcla
informe fragmentos gruesos, medianos, finos y hasta partes harino-
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sas, al experimentar iguales minutcs de coccion, sufren resultas muy
desiguales, por ¢jemplo: el fragmento grueso se esponja, abulta ¥ no
se desmenuza, respondiendo a las clisicas caracteristicas de la «sémola
de calidads ; vy, en cambio, los demés fragmentos, a medida que sus
particulas vavan siendo mis inferiores, la resulta de la coccibn en
caldo dard una mayor sensacién, no de sopa de sémola, sino de papilla
caldosa,

PORCENTAJE DE CEXNIZAS, REFERIDO
A SUSTANCIA SECA.

El pérrafo primero del articulo 3.° dice que «no se autoriza la ela-
beracién v comercio dé sémolas, y, por tanto, no podrin salir al mer-
cado las que nc cumplan las condiciones anteriores, pues se considera-
rdan como producto de molienda de trigo blando las que, ‘aun siendo
ofrecidas en el mercado comio producidas con trigos. duros, contengan
un porcentaje de cenizas, referido a sustancta seca, inferior a 0,50 por 100,

Esto es grave. Porque el fabricante no inventa, ni puede previa-
mente ensayar, ni aun siquiera elegir, ¢l trigo auténticamente semo-
lero. Es el propio S.N. T! quién se lo suministra, y del tipo II, pre-
cisamente.

No es ningfin secreto.la manera de almacenar los trigos.en sus dis-
tintos tipos. Hav almacenes en que por falta de espacio v de partamen-
tos se mezclan grupos similares. Y, en general, el propio ]efe de Al-
macén no es un técnico para determinar, aun dentro de un mismo. tipo,
los trigos que respenden a desiguales caracteristicas internas,. aunque
externamente ofrezean aniloga contextura, | Trigos duros! Y trigos
duros los hay, por ejemplo, con 12 por 100 de gluten secol.., y tanibién
los hay con 18 per 100. Se reciben igualwente los bien madurados... y
los mal madurados. Bajo la accién de factores opuestos (humedad at-
mosférica v de scl) el trigo durc modifica su estructura y presenta, en
parte o en su totalidad, una rctura harinosa diferente, incluso Ilegan.-
do a mostrar los caracteres esenciales de los trigos tiernos. Estas mo- .
dificaciones, mas o menos intensis —auique generalmente heredita-
rias—- constituyen lo-que vulgarmente se denomina «mezclador o se
conocen por triges apintoness, que el S. N. T., en la tivificacién co-
mercial que hace en el Anexc nimero 1 de su Circular 328, para ¢l
tipa IE, tngt}s duros finos en Andalucia v ]:.\tref‘adu:ra, se leés roco-
noce las siguientes toleraneias:
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Clasece
Clase extra wriente por

por 100 100

BT s O E 12 (ol PR LR | S QRN s = S 1,50 2,00
Materias extrafias totales ... .o wceiees 1,50 2,00
Materias extrafias, exceptuando otros granos 0,50 0,58
Trigos de otras variedades ... ... o woe wsiins 2,00 2,00
Granos de fractura no vitrea ... .o e ooy 8,00 12,00
Totales de mdxima tolerancia ... - 13,50 i 18,50

Por tanto, con materia prima desigual, resultari imposible elabo-
raj una sémola, cualquiera que sea su extraccidén, que pueda respon-
der uniformemente a las caracterfsticas de anilisis que se exigen, sobre
todo, en el aspecto de cenizas:

~ ¢No parece ajena a la voluntad de cualquier fabricante el elabo-
rar auténticamente sémola de trigo duro o recio del tipo IT v que, por
ufa o varias de las circunstancias expuestas de «mezclado» o de «mo-
dificacién de estructura», debido a causas climiticas, o simplemente por
errores de admisién a lcosechero, y de entrega posterior al industrial
en los Almacenes del S. N. T.., pueda darse ¢l caso mis o menos ge-
neralizador de que esa sémola resultase con un analisis de cenizas in-
feroir a 0,50 por 100? ; No constituiria una injuria para el buen sen-
tido y también a la moral del industrial, aun habiéndose producido esa
sémola con trigos del tipo II, se le niegue esa auténtica realidad v se
le afirme que esa sémola procede de trigo blando, segfin define el ar-
ticulo 3.°, pirrafo primero, del Oficio-Circular nfimero 98/12.969?

1° Por la estructura vitrea, amarilla o crema del de la produccién
puede confundire con la verdadera sémola de trigo duro.

Esto es grave, sobre todo cuando la sémola de trigo blando jaméis
con trigo del tipo «Senatore Capelli» o similares, frente a la estructu-
ra blanda, blancuzea y grumosa en la coccibn (papilla, engrudo) que
tiene la sémola ¢laborada con trigos amiliceos,

2.° ‘También caracteriza la diferencia al somero ensayo de gluten,
ademés de la caracteristica de sabor, olor y presentacién.

Es décir, para distinguir la sémola verdad —que es la procedente |
de trigo semolero, durwm— no hace falta siquiera acudir al anilisis,
Bastard un ligero examen organoléptico, visual, y si se quiere apu-
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rar, la simple coccién durante 15 & 20 minutos, de donde la sémola de
trigo duro saldr4 con todos los pronunciamientos favorables —Sin agru-
mar, sabrosa, con sus granulos hinchados, pero enteros— y la otra sé-
nola de’ trigo blando resultaria una especie de papilla, pues la blan-
dura de sus grinulos no han podido resistir la coccién y se han des-
hecho, teniendo en la ‘masticacién un sabor afin al eéngrudo.

¢Por qué, pues, existiendo posibilidad de probanza terminante e
irrefutable se apela al procedimiento incierto de un anilisis de ceni-
‘7zas que no puede ser mas injusto en’ muchos casos, segin hemos pre-
tendido demostrar en este informe?

Si bien es cierto que los trigos Tecios, por lo general, contienen un
superior porcentaje de cenizas sobre los amiliceos, no es menos cierto
que, como excepeidn, esa regla quiebra muchas veces.

ASPECTO ECONOMICO

Dicho Oficio-Circular trae la innovacién en su pendiltimo parrafo,
que sefiala un recargo de 70 pesetas quintal métrico- sobre los trigos
especificamente adjudicados para la fabricacién de sémolas.

Si técnicamente es ‘aconsejable una muy corta extraccidén de ‘sémo-
las para que éstas refinan las caracteristicas de calidad necesarias, f4-
cilmente se sigue que tal recargo, de elevado monto, si se reflejasobre
la sémola obtenida, determina para ésta un precio que la desplaza to-
talmente ‘del . mercado; y es natural que el recargo dicho no:grave.el
resto de lo producido, harina panificable v subproductos, va que éstos
apenas si se pueden situar en precio de mercado con el trigo a precio
normal, .

Pero hay maés, el pretendido recargo no itene apoyo ni -fundamento
legal en cuanta para la Ordenacién de la actual Campafia tiene dis-
puesto C. A, T. y S, N. Ti; ya que -ni en.la Circular 5/55 de
C. A. T. ni en ¢l Decreto .del Ministerio de Agricultura de 3 de.junio
de 1955 se prevé tal recargo, aunque en el articulo 11 del tal Decre-
to se fijan taxativamente los incrementos que se podrin hacer sobre los
precios de compra, dejandolos en ocho pesetas quintal métrico para
- sufragar los gastos comerciales, mis cuatro pesetas quinta] métrico para
resarcir al 8. N. T. de los gastos y pérdidas en la conservacion del
trigo, etc., aparte de comsiderar como precio base de comipra para la
venta el sefialado para el mes de marzo. o sea, con recargo de 10 pe-
setas quintal métrico sobre el inicial de compra.
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A mayor abundamiento heémos de hacer constar que en la Ordena-
cién de la Campafia 1954-55, Decreto del Ministerio de Agricultura de
5 de mayo de 1954, v en la anterior 1953-54, Decreto del mismo De-
partamento de 13 de mayo de 1953, se establece que las primas pa-
gadas a productores de trigo en terrenos mejorados, serdn abonadas com
carge a las correspondigntes cuwentas de C. A. T. y S. N. T. (pirra-
fos noveno del articulo 10).

No procede, por tanto, a nuestro entender, recargo alguno en el
precio del trigo dedicado a molturacién para sémolas, ya que no sblo
no esti legalmente fundamentado tal aumento, sino que sesha previs-
to concretamente de qué fondos se han de satisfacer las primas acor-
dadas para los triges producidos en terrenos mejorados.

Pero aun cuando se acordase ahora cosa distinta de la legislada,
creemos que en modo alguno procederia el cargo de 70 pesetas quintal
métrico, por cuanto el propio S. N. T., en su Oficio-Circular nfime-
ro 38/5.993, dicta notas aclaratorias de su Circular nfimero 328, v en
lo que hace referencia a las primas concedidas a trigos producidos en
terrenos mejorados, sefiala, segfin tipos de trigo, una escala de pri-
mas que viene determinada para los grupos 1.° en 40 pesetas, para el
2.° y 3.° en 45 pesetas y para el 4.° en 40 pesetas, quedando finica-
mente la prima de 70 pesetas para la del grupo 5 °, o sea, que €l aumen-
to de precio de trigo ha sido en todos los casos deducido de la prima
de 70 pesetas en principio concedida.

Y si ahora se pretendiese gravar en 70 pesetas los trigos vendidos
para elaborar sémolas, tendriamos el caso antmzlo de que el aumento
general del precio del trigo en la actual campafia se duplicaria en los
trigos destinados a preduccién de sémola.

Por cuanto antecede, estimamos totalmente improcedente ningfin re-
cargo schre estos trigos, va que no existe fundamento legal para im-
plantarlo, ni posibilidad econémica de aceptarlo, mucho menos en la
cuantia pretendida de 70 pesetas quintal métrico.

Todo lo que trasladamos a la fabricacién, para su conocimiento y
consiguientes efectos.» '
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wereees [Ina gran fabrica de pan -+
en la capital de Austria -

Por L. Villanda, Prof. de la Escuela de Bromatologia.

Con motivo de mi visita a Viena, para asistir como representante
espafiol al «I Symposium scbre materias extrafias afiadidas a los ali-
mentos»,” tuve ocasidén de visitar una de las mavores fibricas de pan
de Europa, la «Ankerbrotfabriks. Creo que interesari a los especialis-
tas espafioles conocer sus caracteristicas organizacién y funcionamien-
to; por ello me he decidido a escribir las siguientes lineas, en que re-
sumo mi visita a tan importante factorfa.

\

La fabrica de la Sociedad Anénima «Ankerbrots (pan del ancla) es
la empresa més grande de Eurcpa (seglin ascguran en su propaganda)
en lo que se refiere a fabricacién de harinas, pan, productos de bolle-
ria y pastas alimenticias. Para su visita comenzamos a las siete de la
maifiana, viendo la fibrica de harinas, vy terminibamos a las doce de
la mafiana de ver el pabellén de pastas alimenticias, después de haber
visitado los diversos edificios de elaboracién de toda clase de pan vy
bollerfa. : :

¢Ankerbrots fué fundada en ¢l afio 1871 por los hermanos Heinrich
y Fritz Mendl. Aquel afio se empezb a fabricar el primer pan «Ankery
en seis hornos con veinte operarios, Hoy después de haberse asegura-
do el éxito, por la inmejorable calidad de sus productos, trabajan en
la empresa 2.800 obreros, abasteciendo a una tercera parte de Ja po-
blacién de Viena.

La factorfa consta de cuatro grupos principales de edificios, en los
que estin distribuidas las principales secciones de la empresa: una
fabrica de harina de centeno (con sus correspondientes silos), que es
la mis grande de la Europa Central ; una fibrica de pan enegro» para
la elaboracién de diversas clases de pan, otra de pan blanco y produc-
tos de bolleria, v, por filtimo, otro edificio destinado a la fabricacién
de pastas alimenticias.

Todos ellos constituyen la gran factoria «Ankerbrot», en las afue-
ras de Viena, a donde diariamente llegan por railes particulares 25 va-
gones de ferrocarril desde la cercana Ostbankof (estacién del este) con
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todos los productos necesarios para el normal funcionamiento de la
empresa : materias primas (cereales, leche, huevos, etc. y productos
auxiliares (carbbmn, lefia, etc.),

Capacidad de Produccién.

Para hacerse una idea de la capacidad de produccién, la Empresa,
con fines estadisticos y de propaganda, tiene hechas unas series de com-
paraciones que reflejan la gran actividad de la fabrica. Si se amonto-
nara en forma de columna el pan elaborado en las distintas Secciones de
la factoria, durante diez minutos, dicha columna alcanzarfa la altura
de la torre de la catedral de San Esteban (Viena).

Con la produccién diaria de bollos, ete., se podria cubrir toda la
superficie de juego del estadium de Viena, hasta una altura de un
metro,

Se necesitan, para un normal funcionamiento, unos 20.000 litros de
leche por semana, por lo que se puede afirmar que unas 600 vacas tie-
nen que producir leche durante todo el afio para la fébrica «Anker-
brot».

Para los pasteles y pastas alimenticias se emplean anualmente
4.500.000 huevos, lo que corresponde a la produccién anual de 30.000
gallinas.

La factoria abastece, como ya dijimos antes, una tercera parte de
la poblacién de Viena, suministrando sus productos a unos 3.500 esta-
blecimientos al por menor para su venta al pablico, asi como a mis de
100 de sus propias sucursales.’

Naturalmente es dificil averiguar con tiempo las nécesidades diarias
de los establecimientos minoristas, para adaptar a éstas la produccién
diaria, exactamente, v poder asegurar la entrega 14ipida y puntual. Esto
lo consiguen gracias a una organizacién mejorada a través de los afios
y un parque mbvil eficaz constitufdo por 100 camionetas automévil y
100 carros de caballcs, que en tres repartos diarios suministran los di-
versos productos encargados por las sucursales v tiendas, conforme a
un horario fijo, puntual y eficaz. Los carros de taballos, naturalmente,
estin destinados a recorridos cortos, y las camionetas, a los itinera-
rios mayores. El recorrido diaric de todos los vehiculos asciende a mas
de 7.500 kilémetros, que, comparado en linea recta, es la distancia que
hay entre Viena y Chicago (Estados Unidos).
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Desde que se fundé la fibrica, todos los afios se ofréce a muchos de
sus consumidores la posibilidad de organizar excursiones colectivas para
que visiten los higiénicos centros de produccién de la factoria, que
comprueben los progresos y mejoras introducidas y el ejemplar funcio-
namiento de una organizacién basada en la experiencia de varios dece-
nios y en la acertada colaboracién de los empleados y operarios,

Una vez que he intentado reflejar la organizaciébn y capacidad de
la. aAnkerbbrotfabriks, voy a disefiar diversos datos que fui tomando
de su funcionamiento, :

Fabrica de harinas.

Comencemos por las materias primas, a las que previamente se las
somete a un riguroso anélisis en el laboratorio de la fibrica, dotado
de una moderna instalaci’n, en la que igual se controlan los cereales
que los otros ingredientes e los productos que se elaboran ; finica for-
ma de tener la seguridad de ¢mplear materias primas de la mejor ca-
lidad para conseguir una perf . y uniforme elaboracién.

Sigamos con la fabricacién de harinas, que tiene una capacidad dia-
ria de molturacién de 150.000 kilog: no0s de cereales.

El grano se eleva desde el mismo vagén del ferrocarril, mediante una
aspiradora neumética que lo vierta sobre unas cintas, las cuales lo pa-
san por una balanza automitica de control y después lo transporiar al
local, donde se le somete a una purificacién previa,

Alli los aspiradores separan las impurezas groseras’ (piedras, restes
de sacos,; astillas, trozos metalicos, etc.) y después se almacena en di-
ferentes compartimentos de los silos de 8.000 toneladas (800 vagones)
de capacidad que posee la fibrica.

Desde los silos los cereales scn transportados por sistemas automa-
ticos a la fibrica de harinas neumatiea, donde primeramente pasan por
unas cribas, en las que se separan las impurezas més pequefias (are-
na, polvo, etc.). A Acontinuacién pasan a otro dispositivo, en donde
unos potentes imanes separan los clavos o trozos metilicos que pudie-
ran quedar, mientras en unos separadores se eliminan los granos de-
fectuosos, semillas extrafias v malas h1erbas TLa limpia se hace por
via humed.a

. Una vez purificado el grano, en la forma indicada, las méiquinas
mondadoras y pulidoras separan la cubierta del grano, con ]o que
-queda en condiciones de -or molide.
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La" «Ankerbrofabriks posee un sistema de molienda especial para
obtener una harina integral, én el que los cilindros de acero de 600 a
700 kilogramos de peso sustituyen a las emuelasy de los primitivos
tiempos,

El producto de la molienda es clasificado en grandes placas agita-

doras, en las diferentes clases de harinas, por una serie de cribas de
espesas mallas.

Desde la fibrica de harinas hasta los distintos almacenes, la harina
hace un recorrido de mas de un kilémetro en dispositivos de transporte
completamente aislados. En unas cdmaras se llenan los sacos y alma-
cenan por separado, seglin su procedencia, clase de harina y fecha de
molienda.

Desde dichos almacenes pasan a unas grandes cimaras, en las que
se procede a mezclar uniformemente las-diferentes clases de harinas,
conforme a los resultados de numerosas v cuidadesas pruchas de pa-
nificacién y el dictamen del laboratorio.

Por iltimo, v no obstante haber pasado durante todo el proceso de
molienda por diversos imanes vy cribas, inmediatamente antes de ser
amasada la harina vuelve a pasar por una criba en forma de tambor, de
plancha de acero, en la que queda tamizada para poder amasarla junto
con los demis ingredientes.

Fabrica de pan «negro».

a) Amasado.

Después de la visita a la fabrica de harinas pasamos a la fabrici: de
pan anegro» de la que pudiéramos decir que el corazén o centro primor-
dial es el recinto en donde se elabora la levadura natural (masa Acida)
170 recipientes de 1.000 litros de capacidad cada uno, estin dispuestos
para prepararla. ;

A una cantidad determinada de la masa de harina de centeno, que va
se halla en plena fermentacién, se le afiade harina de centeno y agua,
agitando y mezclando bien y dejandola seguidamente para que prosiga
la fermentacién de la masa Acida. :

En esta elaboraciéon de la levadura natural, mantienen de una mane-
ra rigurosa las temperaturas cenvenientes del agua y del aire, asf como
la relacién entre las cantidades a mezclar de masa en fermentacién, ha-
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rina y agua, pues solamente gracias a la mayor precisién de esta ela-
boracién de la levadura se consigue la calidad uniforme del pan,

Cuando la masa 4cida ha «subido» bastante, es decir, ha llegado a
su punto preciso de elaboracién, se la vierte en unas amazadoras meci-
nicas v, 'Se mezcla con la harina que llega en una: cajas metilicas trans-
portables en la cantidad necesaria, centrclada por bisculas automiticas.
Al mismo tiempo, en dichas amasadoras se afiade la sal (previamente ta-
mizada), v otros condimentos (cominos, etc) para las diversas clases
de pan.

Las 17 amasadoras de paletas metilicas pueden mezclar en diez mi-
nutes 700 kilos de masa panificable, que una vez mezclada suficiente-
mente es vertida en unas artesas transportables especiales,

i

En Austria esti prohibido y no se adicionan mejoradores ni refor-
zadores a las harinas,

b)  Coceidn.

Después de un periodo de reposo, la masa se corta mecanicamente
en partes iguales, que se pesan y se les da la forma conveniente segiin
la clase de pan que se vaya a elaborar, imprimiéndoles en el revés la
marca de fabrigp, el ancla, pasando a continuacién a los hormos res-
pectivos. '

La fébrica de pan «negro» posee 167 hornes (103 de material refrac-
tario v 64 mecénicos). En los de carbbn se introducen méis de 180 panes,
por término medio, v en total se calcula que sblo en un turno de la fi-
brica de pan «negron, se elaboran alrededor de 120.000 kilos de pan.

El proceso de la coccién, dura de cuarenta v cinco a noventa mi-
nutos, segfin la clase y forma del pan. Durante este tiempo también se
le da la avuelta» a los panes en el horno, para que adquieran una bomi-
ta corteza caracterfstica osctira y uniforme, gue tiene mucha aceptacién
entre los vieneses. -

La fabrica «Anker», después de la guerra ha montado dos modernos
hornos eléetricos de cinta transportadora; uno de casi 40 metros, v
otro de méis de 20 de longitud. La cinta transportadota, dentro del hor-
no, eleva las piezas de pan de un piso al otro al llegar al extremo.

Delante de estos hornes estd instalada la seccién de elaboracién de
la masa panificable, ademéis de una miquina que corta la masa y deja
caer las piezas sobre una cinta transportadora que los lleva, a otro dis-
positivo que les da forma redonda, y los pasa a su vez, a una méquina
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que les da la forma caracteristica. Las piezas de la masa pasan a ufios
cestitos que atraviesan la cAmara de fermentacién a una temperatura,
humedad y velocidad controladas en todo momento.

Transcurrido el tiempo de fermentacién necesario, la masa se in-
troduce en €l horno eléctrico, dende el perfode dé coccién para las pie-
zas de un kilo, es de cuarenta y cinco minutos a 160-200° C., aproxi-
madamente, Constantemente estin entrando en el horno eléctrico pie-
zas de masa panificable y estin saliendo al mismo ritmo las piezas de
pan que, recién cocido, se traslada con unas correas sinfin y unos as-
censores a los almacenes de pan en donde después de separar las piezas
deficientes, se prepara para el envio al exterior,

Como clases principales de pan elaborados por esta Seccién, pode-
mos sefialar : el pan integral, el pan de centenc, el pan de mezcla, bollos
de mezcla, etc. .

Fébrica de bollos y pan blanco.

Como ya dijimos al principio, en la gran factorfa cAnkers, ademéis
de la fibrica de pan «negro» (ya descrita), existe otro edificio de ocho
pisos, destinado exclusivamente a la elabaracién de pan «blanco y bo-
llerian.

Mientras que al entrar en el recinto de la fibrica de pan «negros,
se percibe un olor penetrante, procedente de la fermentacién de la masa
4cida, al entrar en la de pan «blanco» se perciben aromas més agra-
dablés que emanan durante la coccién de las levaduras, leche, azficar,
grasa de buena calidad, y demés ingredientes de la coccién de bolleria.

La pasta mezclada y amasada en el sexto piso, se desliza por un con-
ducto en espiral, a las distintas secciones de trabajo. Distintos sistemas
mecinicos parten y arrastran la masa panificable, dindole por filtimo,
la forma de las distintas variedades de panecillos y bollos.

Después de un perfodo de fermentacién necesario, se introducen di-
chas piezas depositadas en bandejas metéilicas en los hornos.

Los 126 hornos de que consta esta fabrica distribuidos en tres pisos,
en los que se fabrica una gran cantidad de productos de bolleria. Tam-
bién posee un horno eléctrico de cinta transportable, en el que se ela-
boran algunos de los productos de bolleria («Briccheblock, ete.).

De las diversas clases elaboradas y que desplés mencionaremos, lo
que queremos destacar primero, es la seccién del epan rallados. En Vie-
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na goza de especial aceptacién y popularidad entre las amas de casa los
paquetes de «pan rallados («Anker-Semmelbrosels).

Existe una seccién destinada especialmente a la fabricacién de una
clase de pan blanco exclusivamente elaborado, para ser rallado en la
misma fébrica. '

Dichos panecillos, sin entrar para nada en contacto con las manos
. humanas, son cartados mecénicamente, desecados y triturados. El epan
ralladon asi obtenido, se envasa en condiciones higiénicas mediante ma-
quinas llenadoras automAticas, en unas envolturas triangulares de as-
pecto agradable y muy manejables.

Prosiguiendo con las distintas clases de bolles v pan elaborado en
esta Seccién, mencionaremos los «Milchdreiters Milchbrotweckens oMil-
chlaibchens y «Milchstollens (todos ellos con leche), cuya fabricacién
estA ampliamente mecanizada, marcindolos de manera especial, para lo
que se les provee de una oblea con la marca de fabrica (el ancla). Los
«Briocheblock» y «Bricchekipferls (cuernecitos), muy blandos y sustan-
cfosos,q;.on preparados como pieza de dia de fiesta o de merienda, ven-
diéndose en una higiénica envoltura de papel celofan. '

También citaremos los «Salzstangerls (barritas saladas), «Mohn-
nud Nussbengel» topfen und powidlkolatschen» y «Monhnstrudels (pas-
tel de hojaldre).

Ademés de los panecillos v bollos, también se fabrican en esta Sec-
cibn, unos productos que cada vez se van difundiendo mis; son los dul-
ces, pasteles, tortas, etc., entre log que citaremos las rebanadas con anis,
con chocolate y frutas galletas, apaciencias», estrellas de Ling, etc., que
van erivueltas en celofin, Y otros productes, come bizcochos, pan inte-
gral de frutas y pan areseco» para pastelerfas.

Todos estos preparados pasan de los locales de elaboracién, en los
pisos superiores, por medio de montacargas a los locales de almacena-
miento y distribucién.

Fabrica de pastas alimenticias.

Otra considerable rama de produccién de la «Ankerbrotfabriks la
constituye la fabricacién de las pastas alimenticias con una capacidad de
produccién media de 750 toneladas al mes. '
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+ " En un edificio espécial dotado de los més recientes adelantos tée-
nicos, en el campo de la produceién de pastas alimenticias, se fabrican
diversas clases de pastas bajo el control del laboratorio de anélisis qui-
mice.

El amplio programa de produccién de esta Seccibén comprende pas-
tas de tipo econémico ; pero de buena calidad, pastas de huevo de gran
valor alimenticio, y las pastas de sémola vitaminadas de reciente pro-
duceibn,

Las materias primas para la produccién de las diversas clases de
pastas alimenticias, se mezclan en una gran arcesa de la que pasa la
masa elaberada a una prensa autematica por la que se hace pasar a gran
présién a través de las matrices, formindose cordones de pasta que son
cortados segilin la clase que se desee y la matriz que se haya puesto, ya
que ésta serd distinta stglin se dese: elaborar, fileos, macarrones, sopa,
etcétera, En su elaboracién no se utilizan colorantes artificiales ni hari-
nas de baja calidad.

La pasta, después de la prensa automitica, se distribuye soMte unos
bastidores, en los que: se conduce a un secadéro en donde se somete a
una cuidadosa desecacifn, perfectamente regulada para’ comseguir una

P ¢4
pasta de buena presentacién.

Por unos deslizadores pasan del sccaderc, al recinto de smpaqueta-
do, en donde unas maquinas autométicas (pesadoras v llenadoras al
mismo tiempo), dejan caer las pastas en los paquetes adecuados para
cada clase. De esta forma el producto no entra para nada en contacto
con las mano humanas.

" Tias distintas variedades de pastas alimenticias fabricadas, hacen
que estos productos sean de mfltiples aplicaciones en las casas particu-
lares, v en los establecimientos piiblicos, va que la capacidad de produc-
cién;, hace que pueda abastecer continuamente a la poblacién vienesa. -

Desde hace relativamente poco tiempo, la fibrica sAnkerbrot» se
dedica a la adicién de vitaminas a los productos que elabora,

No hace falta recalcar el gran interés de este problema, pues en los
alimentos cada vez mis refinados e industrializados, una gran parte de
las vitaminas se destruve. Como ademis el contenido en vitaminas de
las materias primas varfa también segfin la época del afio ; la incorpora-
ci6n de las mismas a las pastas alimenticias de consumo diario, consti-

" tuyen indudablemente una solucién prometedora, al facilitar un produc-
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to no sélo con los principios 'energétims necesarios, sinc también con
las vitaminas indispensables al orgamsno evitando posibles deficien-
cias en la nutricién, sobre todo en nifics, madres gestantes, convale-
cientes y ancianos.

Por filtimo mencionaremos otros diversos productos que prepara la
fibrica eAnker» normalmente, como es la levadura prensada, levadura
artificial, azficar-vainilla, harina para reposterfa, sémola de trigo y
chuevo en polvor (Elerpufferl) que se venden ‘diariamente como com-
plemento para usos domésticos,

Organizacion Social.

Naturalmete, una Empresa que dispone de 2.800 obreros tiene que
preccuparse de la organizacién en el campo social, protégiendo contra las
vicisitudes de la vida a sus empleados con una generosa y eficaz ayuda.

Posee la fabrica. un modernisime Sanatorio exclusivamente para uso
de los empleados y sus familiares, en casos de enfermedad, bajo la di-
reccibn de un médico de la Empresa auxiliado del personal técnico y
subalterno necesario.

Independientemente del Sanatorio mantiene, ademis, en Bad Gas-
tein, una Casa de Reposo con un manantial propio de aguas termales, en
dende los empieados y familiares encuentran curacién, TEPOsO ¥ f0rtale-
cimiento.

Posee la empresa una biblioteca para la distraccién intelectual e ins-
truccibn de sus empleados dotada de libros d= diversas materias (cien-
cias, letras sociologia, etc.).

Entre el personal de la Empresa se han organizado grupos de mfisi-
ca, teatro y ajedrez que organizan amistosas reuniones que aseguran la
distraccién, fuera de las horas de trabaJo de forma que la fabrica no
es solamente un sitio de trabajo, sino el segundo hogar de los que en
ella trabajan.

También poseen dentro del terreno de la fibrica campos de depor-
tes (tennis, baloncesto, fitbol, gimnasio y piscina) e instalacién de du-
chas en las diferentes secciones.

Con la citada organizacién social se tiene la garantia de que la Em-
presa protege, no sblo las necesidades en caso de enfermedades de los

empleados o sus familiares, sino la distraccién y espercimiento en las ho-
‘ras libres.
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NECROLOGIA

Llega a nosotros la triste noticia del fallecimiento de dofia Primi-
itva Navas, esposa que fué del prestigioso fabricante salmantino don
Ramdén Marcos Gonzilez,

Son innumerables las amistades que el seiior Marcos Gonzdlez ha
sabido conguistar en su larga vida de dignisima laboriosidad vy, concre-
tamente, entre la fabricacién, goza del afecto de todos sus compatieros.

ToLvA, que tantas veces ha avalorado sus pdginas con interesantisi-
mos articulos de colaboracién técnica, fruto de los conocimientos y ex-
periencia del sefior Marcos, acompaiia a éste muy sinceramente en su
amargura, como lo hardn sin duda, cuantos lean esta lamentable noticia.
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: Libros nuevos :
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Acaba de publicarse, y hemos
tenido la fortuna de ver umo de
los primeros ejemplares, el libro
cuyo titulo encabeza estas lineas,
original del ingeniero don Fol-
kert Woudstra, de las Escuelas
de Mittweida y Berlin, que es,
ademéis, como saben nuestros lec-
tores, creador de un nuevo-y ori-
ginal sistema de molienda.

El libro que nos ocupa tiene un
valor relevante. Son, en efecto,
muy escasos los tratados de mo-
linerfa, generalmente traducidos
de otros idiomas que se ofrecen
en nuestro mercado editorial. Ade-
més, la mavoria de esos tratados
llevan a los filtimos limites la téc-
nica tedrica, lo cual dificulta su

facil utilizacién y aprovechamien-
to en la prictica del diario trabajo.

Por el contrario, el manual del
sefior Woudstra esti concebido es-
pecialmente para esta filtima apli-
cacién, y puede afirmarse que en
sus consejos y orientaciones agota
pricticamente el amplisimo tema.

En otro lugar de este nfimero
podrian ver los lectores un anun-
cio en el que constan el sumario
del manual y las condiciones sefia-
ladas para su distribucion entre
los industriales y técnicos intere-
sados.

Por nuestra parte, insistimos
para terminar en que la obra del
sefior Woudstra nos parece intere-
sante en alto grado. g
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Necesitamos Maestro Molinero, dedicado a molturacién
trigos duros para fébrica 16.000 kilos.

- X % 4

+
Cederia en arriendo o para explotacién en Sociedad fa-
brica de harinas de 20.000 kilos con energia hidrdulica
propia en provincia de Castillo la Vieja.

248

Jefe Técnico Molinero y de la industria de pastas para so-
pa, desea asociarsé como socio industrial en cuvalquier
parte de Espafia, con persona de solvencia moral y econé-
mica para la direccién de las indusirias mencionadas. Po-
seo pleno conocimiento de Rectificacién y Montaje.
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MANUAL PRACTICO DE LA MOI.INERIA MODERNA

Oficinas: Menéndez Pelayo, 39 - Teléfcno 6185 -  Apertado 557
PALMA DE MALLORCA

El libro de la actualidad, imprescindible al fabricante.
molinero ¥ constructor de maqguinaria.

El libro que trata de todes los problemas actuales: _

1.—Cémo preparar sus trigos, con tabularios féciles, que per-

miten en pocos segundos ealeular el % de humedad, 9 de
suciedad, etc. Maguinaria de limpia moderna, de construe-
cion metaliea, el neumdtico en’ la limpia, mojar por for-
macién de nubes de agua vaporizada, ete.

II —C6mo hacer la molienda, explicando todos los sistemas de
moliendas de trigo, centeno v otros cereales. Maguinaria
moderna, neumatica, aspiracién peor ciclones, sin Técolec-
tores, cepilladoia rapida, sasores de dos.o tres pisos, plan-
chisters de construccidn metédlica, ete. Diagramas comple-
tos nara fabricas de 5.000 a 100.000 Kers. /24 h., indicando
las longitudes de los cilindros, superficie de cernido, es-
trias correspondientes al diagrama. Diagramas de cente
no, maiz, arroz, algarrobas, etc.

III.—Como mejorar sus harinas, sus rendimientos. Calculos
por tabularios faciles, en pocos segundos, de rendimientaos,
cenizas, ete, Blanqueo de harinas;, suplementos de vitami-
nas ¥ otros productos pars compensar harinas defectus-
sas. Mezcladores, depfsitos, balanzas y empaque ‘automa-
tico. Como hacer un laboratorio sencillo hasta el mas come
pleto.

IV.—Cémo consirgir maquinaria: moderna, de construecién me-
talica. Descripciones con nlanos, cileulos y detalles de ma-
ouinaria sencilla, gue pmede hacer el mismo fabricanr-,
hasta la més complicada para el constructor. La limpig
neumatica, maquinaria diversa de construccion metéalica
Fl neumdético enr: ia molienda, cdleulos de ciclones, tube
ria y ventiladores, con ejemplos compleios para fdbricas
desde 5.000 a 100.000 Kgrs. /h. Construccion de ciclones, tu-
beria ‘metalica de aspiracién, construccion de tuberia me
tailea para pisos fres canales. Construccion de cepillador:.
répida, de planchister, con cajas de construceion meté-
lica, vy otros planos de magquinarie

Y.—Como organizar econdmicamente y eficazmente la fabri
cacion, Compra y venta, Estadisticas sencillas y rapidas
que permiten ver en pocos segundos los resultados econo-
micos de una molienda, de sus gastos generales, de cons-
tatar si hay gastos danormales, etc. Contabilidad eficlen-
te, poco complicada, organizada eficazmente. Cémo dis-
minuir sus gastos generales,

V1.—Lista de todas las fibricas de harina en Espafia, indicadas
por provincia.

Un tomo de 600 pdginas con 300 grubndns y 10 apéndices,
indices completos, encuadernado en fela y cuero (dorso) con

planchas de oro fino.
PRECTOE . .
Al contado: 175 Ptas.
A plazos: 200 pesetas (primer plazo de 50 peselas ¥y tres
plazus mensuales de 50 pesetas en letras aBpradas)
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“TEXTIL DEL DUERQO"

CLEMENTE FERNANDEZ, 5. A.

PLAZA MAYOR, 4 MEDINA DEL CAMPO TELFS. 38 y 41

\Ilunimu ¥
\_
FABRICAS DE TEJIDOS y
SAQUERIO DE
YUTE Y ALGODON



Antes de acometer cvalquier

reforma en su fabrica de harinas

CONSULTE SU PROYECTO CON:

OFICINA HARINERA

ZORRILLA, 23 - 2.° DCHA. « TELEFONO 215039

FRATR R T o
SALVADOS
CONSIGA BUENOS PRECIOS EN UN IMPORTANTE MERCADRO
EL DE VALENCIA

AGENTE DE FABRICA
Camino Campanar, 62 - Teléfono 52171 - VALENCIA

OFRECE AMPLIAS REFERENCIAS

i MARIANO NOGUERAS



FRANCISCO MARTIN MUNOZ

SACOS NUEVOS, USADOS, ARPILLERAS E HILOS

Arganzuela, 10 =, Amparo, 94
Teléf, 27 49 33 Teléf, 27 57 16
MADRID

Sefiores fabricantes:
Tengo el gusto de ofrecerles, salve variacién y existencias sobre esta Eg

TACION DE FERROCARRIL o AGENCIAS DE TRANSPOSTES, recibidos sus 'pedidos

en el mds breve plazo, les articulos defallades a centinuacién:

SACOS NUEVOS HARINEROS PESETAS :
Lino puro... «Extra»Inglés 600 grs.......... 68 x 118 cm ' 24,60
Mixto «v..a. «Extrar...... 10,18 S P 6Bx118 » ...
R e «Corriente».. 1.100 » ......... 68x118 » 18,40
5 NP sEspaiols . JA0T7S e Voo 68x 118 » 18,00
SACOS USADOS HARINEROS
Algodon, v sPrimeros . et s ilosy . shaan 7Z0x 116 cm.on.s, 20,00
Mixto ...... sEspacials . e v s e 6B B it i 15,50
e A e T | T e e St s 6B B e ot 14,00
e s LT T e o e o O e i v o TE .. 12,00
SACOS USADOS PIENSOS
Esparto..... 1.%, algarroba y yeros........... 48x 118 ‘em...nes. 12,00 |
i, 1.%, cebada y avena ........0... a8 x-A18 B RN 2,00 |
Py 1% solvadilleychajo v i siis FAGTne 7 T, o T 7,50 |
Textilosa ... 1. salvadilloy hojav.cvoouvnens 7 Y LR e ST 7,00 |
Mixto ...... Con remd.’, harinillasy tercerillas 68x 118 » ...... 11,00 |
- T AL Con remd.®, salvadillo y hoja.... 68x110/18 » ...... 2,00 :
Varios...... Conremd.? salvadilloy hoja.... 73x140 » ...... 6,50 |
SACOS USADOS IMPORTACION t |
Eino,grdesn. "TRES RAYAS 1.9, legumbres...... JOX 11 demaiin. ik 22,50
» e TRENRAYAS 1 doco . avadsenis 20 T2 i s 17,70
» fino ... Inglés extra..v.ov. ovani S A T0kAld > .. 0eeie
B-F-1L,0.-5 .
. Manual B. .. 1 ¢/, para bocas de sacos, 375 m, apr. en kilo......oias. 3375 e
NG . e vias el » » » b D i g e 27,60
Exiro Lo « vok 3g], P e B T 75 ™% Tl > & T A0 2295
Mixto o .ves 3ol b » » 3 W0 el Il AR e i 15,00
fihen . 2 cl, para zurcir sacos a mano NOMero 6 .......uuvens o 36,00
R 2cli s » $EAE ) ] 7 1 s 30,00
Algodén.... 2¢/, » » » » mdquina (blanco) nimero 15... 104,00
R R > > » » {moreno) .3 ., 12:... 10975

Si precisaron algin otro tipo no detallado en la presente relacién, pueden
ndicdrmelo y muy gustoso les pasaria oferta.

FABRICO SACOS DE ALGODON EN TODOS LOS TAMANOS
ANTES DE HACER S5US COMPRAS CONSULTEN A ESTA SU CASA

\
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LA UNION Y EL FENIX ESPANOL

COMPARIIA ESPANOLA DE SEGUROS
FUNDADA EN 1864

Subdirector
en Valladolid:

JOSE MOSQUERA
PEREZ:

. Seguros de:

MTNCENDIOS

TRANSPORTES
.0 S E CTHTA'S General Mola, 1

(Edificio propiedad de la
AICC=l/DE N T ES Compaiiia)

VIDA - ROBO Apartado de Correos 8

CINEMATOGRAFIA Teléfono 1919
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De todas las potencias,

o2
: ; ; o3
§ nacionales y extranjeros

GRUPOS ELECTROGENOS
Maquinaria de todas clases

.DIRIJASE A

e EXPLOTACIONES  INDUSTRIALES
£ Y AGRICOLAS, §. A.

Villanueva, 16 (esquina o Serrano)

Teléfono 35.04.99
MADRID
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Oportunidad Gnica:

SE VENDE

MAQUINARIA MODERNA DE MOLINERIA EN ESTADO COMO NUEVA, A PRECIOS
DE VERDADERA OCASION. DISPONIBLE PARA INMEDIATA ENTREGA.

SEIS MOLINOS de 4 cilindros de 800 x 250 mm. dobles, marca DAVERIO. modelo “'Standar”,
CUATRO MOLINODS de 4 cilindros de 800 x 230 mm. dobles, marca MORROS, modelp AF.

UN MOLINO de 4 cilindros de 800 x220 mm. doble, marca FRANCES Y BERENGUER HNOS,,
moderno modelo M.

UN MOLINO de 4 cilindros de 800 x 250 mm. marca BUHLER, modelo DB, para tres pa-
sadas de trituracion.

UN MOLINO de 4 cilindros de 600 x 220 mm. I‘.'nlt.ca MORROS, doble, modelo AF.

UN MOLINO de 4 cilindros de 600 x 220 mm. doble, marca FRANCES Y BERENGUER HNOS,,
moderno modelo M.

DOS MOLINOS de 4 cilindros de 600x220 mm. dobles, marca DAVERIO, modelo **Standard".

UN MOLINO de 4 cilindros de 600 x 220 mm . marca BUHLER, modelo DB., para tres pa-
sadas de tritnracidn.

TRES MOLINOS de 4 cilindros de 500 x 190 mm., marca DAVERIO, dobles, modelo *“*Standard”.
TRES MOLINOS de 4 cilindros de 400x 220 mm. marca DAVERIO, dobles, modelo “Standard”,

UN MOLINO de ¢ cilindros de 400 x 220 mm. marca DAVERIO, modelo “*Standard"”, para
tres pasadas de trituracion.

UN PLANCHISTER de 8 entradas y 12 tamices marca GONI, ultimo modelo, libre oscila-
cion sobre piso.

UN PLANCHISTER de 6 entradas vy 12 tamices marca MORROS, modelo SR.

UN PLANCHISTER de 4 entradas y 10 tamices marca DAVERIO, famoso madelo “Zurich®,
dos cuerpos sobre piso.

UN SASOR doble marca MORROS, modelo B., de aspiracién central,

UNA DESCHINADORA de 12 calles, doble piso, marca MORROS, novisimo modelo DC.,
patas estiticas.

UNA DESCHINADORA de 6 calles marca GONI, sobre piso, patas estaticas.

UNA LAVADORA de trigo con su columna secadors, marca FRANCES Y BERENGUER
HERMANOS, dltimo modelo, tamafio grande.

UNA DESPUNTADORA de trigo, marca PANE n.? 1, modelo afio 1945, de aspiracién propia.
UNA SATINADORA de trigo, marca GONI n.? 1, manto de esmeril de aspiracién propia.
UNA CEPILLADORA de salvados marca MORROS, modele CH. n.® 1, tambor cénico gi-

ratorio.
UN AFINADOR metilico marca DAVERIO, de discos.

CILINDROS DE RECAMBIO: De ocasion, legitimos, extranjeros; gran dureza de tem-
ple, de 1.000 x 230, 800 x 250, 800 x 230, 500 x 220, 700 x 220, 600 x 220, 500 x 230, 500 x 220, 500 x 200,
500 x 190, 400 x220, 40 x 200, 400 x 190 mm. respectivamente, servidos tutalmente terminados
para todos los tipos de molino.

Para ver esta maquinaria y tratar, dirigirse a: .
VICTOR JOSE MAS GARCES - Calle de las Delicias, ndmero 6
Teléfono 28 44 47 - MADRID
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